
 

VÅR CATERINGVERKSAMHET...

Vi kan leverera all tänkbar mat, alltifrån några smörgåsar till hela festmåltider för större
sällskap. 

Frukost, lunch och festmåltider. Mat till bröllop, dop, födelsedagar och
företagsevenemang.Mat till högtider såsom påskbufféer, påskluncher, julbord och jultallrik.

Matspecialitéer såsom kall och varm buffé, grillbufféer, pajer, pastarätter, smörgåsar,
smörgåstårtor och stubbar. Matlådor till företag och institutioner, allt från dagens rätt till

specialkompositioner för olika evenemang.
Vår mat är av bästa kvalitet, gjord på fräscha råvaror av kunniga kockar. Vi använder inga

halvfabrikat.
All varm mat körs ut i specialinredda värmeboxar som klarar transporten hem till Dig.
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BRÖLLOP

Bröllopsbuffé:

Följande ingår: 
En kall buffé bestående av:

* Två sorters Salami
* Prosciutto Crudo (Italiensk lufttorkad skinka)
* Gröna oliver med olivolja och smak av citron,

vitlök och timjan
* Kronärtskockshjärtan med smak av Sweet Chili
* Ört och Balsamicomarinerade färska grönsaker

* Pastasallad Cremé de Pollo (krämig currykyckling)
* Pastasallad á Milano (grönsaker och basilikaolja)

* Mortadella Bologna (kokt korv med mandel)
* Grillad rostbiff med soltorkade tomater, lök, kapris,

bladpersilja och hyvlad Parmesanost
* Frukt på fat

* Ostbricka med tre sorters ost och kex
* Olivtapenade, grissini och vitt bröd

Samt en varm buffé bestående av:

* Innerfilé av kyckling, bakad i ugn med en örtblandning och serverad med rödvinssky med
inlagd paprika, lök, bacon och en gräddig ostrisotto.

* Lax och bladspenatpaj

BRÖLLOPSERBJUDANDE

Bröllopserbjudande - En trerätters meny där Du väljer en förrätt, en huvudrätt samt en
efterrätt bland nedanstående förslag:   kr
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BRÖLLOPSERBJUDANDE - ALTERNATIV

Förrätt Alt 1:
* Gravad och kallrökt laxrosor. Till detta en krispig sallad med pepparrot och

senapscréme samt ostfyllda tunnbröd.  

Förrätt Alt 2:
* Räk- och kräftstjärtscoctail med sallad, sparris och avocadodressing. Serveras med

ostfyllda tunnbröd.  

Förrätt Alt 3:
* Västkustsallad med blandade grönsaker och Rhode Islandssås

samt ostfyllda tunnbröd  

Huvudrätt Alt 1:
* Gammaldags kalvstek med gräddsås, gelé och slottspotatis  

Huvudrätt Alt 2
* Mozzarellafylld kyckling med en mustig tomatsås och

rostade rotfrukter  

Huvudrätt Alt 3:
* Filé Oscar (ox- och fläskfilé) med sparris och bernaisesås

eller madeirasky samt råstekt potatis  

Huvudrätt Alt 4:
* Oxfilé-tournedos i rödvinssky med brynt lök och kantareller samt en rotfruktsgratäng  

Efterrätt Alt 1:  

Efterrätt Alt 2:  

Efterrätt Alt 3:  

STUDENT SVENSK

SVENSK STUDENT BUFFÉ 185 kr
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STUDENT ITALIENSK

Studentbuffé, Italiensk 185 kr

PÅSK

Påskbuffé

Består av: 199 kr
En kall buffé:
* Gubbröra
* Gravlax

* Ägghalvor med räkor och majonnäs
* Makrill och majonnässallad med kokt ägg

* Påskskinka
* Rökt kalkonbröst

* Gammaldags rostbiff

En varm buffé:
* Janssons frestelse

* Honungs och ingefärsstekta kycklingklubbor
Köttbullar
* Prinskorv

* Kokt potatis

Tillbehör:
* Potatissallad, senap, hårt bröd, gräddfil, lagrad ost, inlagd gurka, smör, hovmästarsås,

blandsallad, lingon, lagrad ost, pickles, mjukt bröd, hackad lök
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NYÅR

Nyårsfest - Trerättersmeny 
Alt 1 bestående av:

* Canapé Skagen med blandsallad och citron
* Mozarellafylld kycklingfilé med tomat och
basilikasås serverat med parmesanrisotto

* Vitchokladmousse serverad i glas

NYÅR

Nyårsfest - Trerättersmeny 
Alt 2 bestående av:

* Fatbursskinka med kantarellost i mjukt tunnbröd, serveras
med en blandsallad

* Champinjonfärserad Rödtungsfilé med citronsmörsås och
potatis samt fänkålspuré

* Inlagda körsbär med glass och grädde, serverat i skål

Nyårsfest - Trerättersmeny 
Alt 3 bestående av:

* Räk och kräftstjärtssallad med sparris och avocadodressing.
Serverat med ostfyllt tunnbröd

* Helstekt oxfilé med murkelgräddsås och varma grönsaker.
Serveras med Fransk potatisgratäng

* Fransk chokladtårta med likörgrädde och jordgubbar

Nyårsfest - Trerättersmeny 
Alt 4 bestående av:

* Norrländsk Lyxtallrik (löjrom, gräddfil, hackad lök, renstek
med pepparrotscréme, kallrökt laxrosé, viltpaté med Cumberlandssås, ägghalva med räkor

och majonnäs
* Rökt reninnerfilé med lökbrynta kantareller och fylld

grilltomat samt rotfruktsgratäng och madeirasky
* Varma hjortron, glass och vispgrädde
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VEGETARISKT

Kalla 
Alt 1

* Tomat och löksallad med basilikavinäger och
stekta brödtärningar
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VEGETARISKT

Kalla 
Alt 2:

* Blandade bönor med tomat, vitlök, paprika, persilja
och citron

Kalla 
Alt 3:

* Salladsmix med blandade grönsaker, rostade
pinjenötter, valnötter och en ädelostdressing

Kalla 
Alt 4:

* Morötter, gurka, sockerärtor, blekselleri och
rättika. Serveras med vitlöks- och spenatdip

Kalla 
Alt 5:

*Marinerad pastasallad med kronärtsskockhjärtan,
soltorkade tomater, oliver, minimajs, olivolja och

balsamicovinäger

Varma 
Alt 1:

* Vegetarisk böngryta i mustig salsasås. Toppad med
citron aioli

Varma 
Alt 2:

* Vegetarisk lasagne med grönsaksragu och
gräddkokt spenat

Varma 
Alt 3:

* Grekisk potatis- och rotfruktsgryta med saffransbuljong
och satziki samt stora oliver
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VÄLJ EN BUFFÉ

Alt 1: Matstugans lilla lasagnebuffé 85 kr
* Lasagne al Forno från Bologna (köttfärsragu

och ostbechamel)
* Pizzasallad

Alt 2: Tacobuffé El Paco 99 kr
* Köttfärs, tärnad kyckling, inlagda jalapenos, isbergssallad,

gurka, tomater, lök, majs, riven ost, guacamole, salsasås,
nachochips och mjukt majsbröd

Alt 3. Svenskt småvarmt 140 kr
* Köttbullar, prinskorv, tjocka revbensspjäll, jansons frestelse

ugnsomelett med stuvad svamp, kokt potatis, gräddsås, lingon
smör och bröd

Alt 4: Italiensk Bondbuffé 175 kr
Kallt:

Lufttorkad skinka, Mortadella, salami, marinerad grönsakspastasallad m. basilikaolja, två
sorters oliver,

Pizzasallad, tomatsallad, aioli och vitt bröd.

Varmt:
Penne Rigategratäng, Dello Chef (fläskfilé, tomat, vitt vin, lök,

paprika, bacon och gräddbechamel)-gratineras med riven ost,
olivtapenade, aioli och vitt bröd

Alt 5: Smögenfiskarens Buffé 235 kr
* Tomatsill, gubbröra, inlagd löksill (hackad lök och gräddfil),
kräftströmmingslåda, stekt inlagd strömming med citron och
dillmajonnäs, gravlax med hovmästarsås, räkor med skal och

citronaioli, varmrökt hel lax med pepparrotscréme, kokt potatis,
två sorters hårt bröd, smör och lagrad ost

Alt 6: Gammaldags Herrgårdsbuffé 230 kr
* Tomatsill, gubbröra, inlagd löksill (hackad lök och gräddfil),

stekt inlagd strömmingsfilé med dillmajonnäs, gravlax med hovmästarsås, varmrökt hel lax
med pepparrotscréme, paté med cumberlandsås, kokt värdshusskinka, två sorters senap, rökt
kalkonbröst med legymsallad, kokt potatis med hårt tunnbröd, två sorts hårt bröd, smör och

lagrad ost
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VÄLJ EN FÖRRÄTT

Alt 1: 55 kr
Paté med syltad svamp och cumberlandssås på salladsbädd

Alt 2: 55 kr
Gravlax med Fransk hovmästarsås och en krispig sallad

Alt 3: 55 kr
Canapé Skagen (räkor, lök, dill, gräddfil, majonnäs), sallad

Alt 4: 55 kr
Rökt Fatbursskinka i tunnbröd med kantarellostcréme, sallad

Alt 5: 60 kr
Kallrökt lax i tunnbröd med pepparrotscantado på salladsbädd

Alt 6: 65 kr
Canapé Bohuslän (kräftstjärtat, purjo, dill, gräddfil, majonnäs, toppas med liten laxrosé)

Alt 7: 65 kr
Skaldjurspaté med sikroms-creméfraiche och salladsbädd

Alt 8: 75 kr
Tunna skivor gravad oxfilé med nobisdressing, tomatkompott, blandsallad och hyvlad

parmesan
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VÄLJ EN HUVUDRÄTT

Nöt, Alt1: 190 kr
Helstekt Oxfilé med gorgonzolasås och rödvinssky. Serveras med potatiskaka

Nöt, Alt 2: 210 kr
Oxfilétournedos med lökbrynta kantareller och

honungssötad rödvinssky. Serveras med potatisgratäng

Fisk, Alt 1: 119 kr
Vitvinskokt torskrygg med hackat ägg, dill, räkor, färskriven pepparrot med skirat smör och

kokt potatis

Fisk, Alt 2: 140 kr
Champinjonfärserad lax med vitvinssås, tomat, lök, basilika. Serveras med potatistoppar

Fisk, Alt 3: 155 kr
Halstrad gösfilé med gräddkokta murklor, knaperstekt bacon. Serveras med potatis och

fänkålspuré

Fågel, Alt1: 95 kr
Örtöverbakad kycklingfilé med rödvinssky och choronsås, råstekt potatis

Fågel, Alt2: 99 kr
Helstekt kalkonbröst med gräddsås och gelé, kokt potatis

Fläsk, Alt 1: 99 kr
Timjan- och vitlöksstekt karré med äppelcidersås med zucchini och svampragu. Serveras med

stekt kulpotatis

Fläsk, Alt 2: 99 kr
BBQ-glaserad benfri kotlettrad med rödvinssky, smålök, bacon och persilja med rostade

rotfrukter

Fläsk, Alt 3: 99 kr
Baconlindad fläskfilé med Fransk senapssås.

Serveras med potatisgratäng och grillade tomater
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VÄLJ EN EFTERRÄTT

Alt 1: 40 kr
Köksmästarens tresorters-chokladtryfflar

Alt 2: 40 kr
Gammaldags äppelkaka med vaniljsås

Alt 3: 40 kr
Färska jordgubbar, glass och vispgrädde. Serveras i skål

Alt 4: 40 kr
Likörmousse

Alt 5: 40 kr
Brieost, vindruvor, päronsallad och kex

Alt 6: 40 kr
Inlagda körsbär i glas, toppas med vit chokladcréme

Alt 7: 40 kr
Choklad-kladdkaka med ingefärsslungad färsk

ananas och vispgrädde

Alt 8: 40 kr
Cheesecake med jordgubbar och daimgrädde

SKAPA DIN EGEN BUFFÉ

...Med dessa råvaror... 
1) Grillade marinerade kalla kycklingklubbor

2) Gammaldags rostbiff
3) Rökt kalkonbröst

4) Rökt skinka
5) Italiensk Mortadella

* Luft torkad Italiensk skinka
* Tre sorters Italiensk Salami

6) Fläskpastrami (på kotlettrad, m. peppar)
7) Kokt Skinka

* Kokt Vitlöks Skinka
* Kokt Ört Skinka
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* Varm Rökt Lax
* Kall Rökt Lax

8) Gravad lax (Norsk fjordlax)
9) Skink och ostpaj
10) Räk och laxpaj

11) Tysk potatissallad
* Varm potatisgratäng
* Fransk potatissallad

12) Potatissallad (purjolök, kapris)
13) Mimosasallad

14) Pastasallad Milano (marinerad grönsakspasta)
15) Blandsallad

16) Tomat och mozarellasallad
17) Coleslawsallad

* Legymsallad
* Olivsallad

* Medelhavsfat (lyx)
18) Marinerade kronärtsskockshjärtan (citron, olivolja, persilja, tomat)

* Marinerad Vitlöks Kliftor
19) Två sorters oliver
* Soltorkade tomater

20) Hovmästarsås
21) Pepparrotscréme

22) Olivtapenade
23) Aioli

24) Salsasås
* Sweet Chilisås

* BBQ sås
25) Fruktfat

26) Ostbricka, tre sorter
* Ostbricka med Kex och Grejssinipinnar

27) Vitlöksbaguetter
28) Gressinipinnar

29) Rosenbröd
30) Chiabatta

31) Varm potatisgratäng
32) Legymsallad
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...BESTÄLL

4 valfria råvaror, pris per person
(Ange separat: antal av varje råvara) 125 kr

7 valfria råvaror, pris per person
(Ange separat: antal av varje råvara) 155 kr

8 valfria råvaror, pris per person
(Ange separat: antal av varje råvara) 170 kr

9 valfria råvaror, pris per person
(Ange separat: antal av varje råvara) 195 kr

11 valfria råvaror, pris per person
(Ange separat: antal av varje råvara) 220 kr

JULBORD

JULBORD
Priset gäller för 15 personer eller fler. 245 kr

Tillägg 45 kr/pers vid mindre antal.

Följande läckerheter ingår:

KALL BUFFÈ:
* Julskinka

* Gravad lax
* Tre sorters sill

* Ägghalvor m. räkor
* Rökt kalkon

* Sylta
* Pastej

* Rökt korv, 2 sorter
* Inlagd strömming

VARM BUFFÈ:
* Janssons frestelse

* Prinskorv
* Revbensspjäll

Nya Matstugan
Slakterigatan 9, 72132 Västerås   Tel: 021-418255

  Mobil: 070-170 6092
Meny utskriven från www.gastrogate.com



 

* Köttbullar
* Julkorv
* Rödkål

* Kokt potatis

KLASSIKER:
* Sillsallad

* Rödbetssallad
* Mimosasallad
* Potatissallad
* Vanlig senap
* Stark senap
* Äppelmos
* Rödbetor

* Inlagd gurka
* Hackad gul lök

* Gräddfil
* Hovmästarsås

TOMTEN BJUDER PÅ:
* Julost

* Vörtbröd
* Julknäcke

* Smör
* Mandariner
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JULBORD MAXI

JULBORD MAXI
Priset gäller för 15 personer eller fler. 345 kr

Tillägg 45 kr/pers vid mindre antal.

Följande läckerheter ingår:

KALL BUFFÈ:
* Rökt korv 2 sorter

* Julskinka
* Pressylta

* Pastej
* Paté

* Kalkonbröst
* Rökt skinka

VARM BUFFÈ:
* Janssons frestelse

* Prinskorv
* Köttbullar

* Revbensspjäll
* Rödkål
* Julkorv

* Kokt potatis

KLASSIKER:
* Vanlig senap

* Söt, stark senap
* Äppelmos
* Rödbetor

* Inlagd gurka
* Hovmästarsås
* Kanel & socker
* Hackad gul lök

* Gräddfil
* Cumberlandsås

* Romsås

FISKBUFFÈ
* Löksill
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* Senapssill
* Bohussill

* Sill Calvaos
* Ägghalvor m. räkor

* Gravad Lax
* Rökt lax

* Stenbitsrom
* Kräftströmming

* Inlagd strömming
* Skaldjurspaté

SALLADER:
* Mimosasallad
* Potatissallad

* Sillsallad
* Dill Räkmajonnäs

* Grönsallad
* Rödbetssallad

TOMTEN BJUDER PÅ:
* Fikon, dadlar

* Ostkaka med hjortronsylt
* Ris á la Malta
* Mandariner

OST & BRÖD:
Jul ost, smör

Vörtbröd
Cheddarost

Julknäckebröd
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