
 

INFO

Nyårsafton 2023 
Inför nyårsafton gäller att maten hämtas 30/12 mellan 12:00 - 18:00 eller 31/12 mellan 10:00 -

14:00.
Maten hämtas färdig men kall. Ni värmer själva på det varma, tydliga & enkla instruktioner

följer med maten.
Sista dag för beställning är den 27/12 12:00 och vid beställning skickar vi instruktioner för

förbetalning.
Minsta beställning är för 2 personer.

FÖRRÄTTER

Laxtartar 105 kr
Rökt & naturell lax på mörkt bröd, serveras med hovmästarsås samt picklad rödlök & toppas

med regnbågsrom

Löjromstoppad Toast Skagen 124 kr
Klassisk skagenröra toppad med löjrom & serveras med rostad bröd, citron & picklad rödlök

Löjromstoast 149 kr
En svensk klassiker. Löjrom som serveras med citron, finhackad rödlök, crème fraiche & rostat

bröd

Tångkaviartoast 85 kr
Tångrom som serveras med citron, finhackad rödlök, crème fraiche & rostat bröd
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VARMRÄTTER

Oxfilé med Xantépepparsås 335 kr
Lågtempererad tournedos av oxfilé som serveras med en gyllenbrun potatiskaka,

päronsmakande pepparsås samt smörfräst grönkål & morötter

Lammytterfilé med Rödvinssås 305 kr
Grillad lammytterfilé med en gyllenbrun potatiskaka, husets rödvinssås samt smörfräst

grönkål & morötter

Västerbottensostfylld rotsellerischnitzel (vegetarisk) 225 kr
Rotsellerischnitzel fylld med västerbottensost. Serveras med en gyllenbrun potatiskaka,

champinjonkrämsås samt smörfrästgrönkål & morötter

Rotfruksbiff (vegansk) 195 kr
Serveras med rostad potatis & tryffel crème

DESSERTER

Passionsfrukts- & cocospannacotta 89 kr
En fräsch smak av passion- och kokos

Husets chokladbavaroise 125 kr
Chokladbavaroise i lager med mörk & ljus choklad. Pudrad med kakao & toppad med färska

bär

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Aros Catering
Kranbyggargatan 3, 72134 Västerås   Tel: 021-830200

  www.aroscatering.se
Meny utskriven från www.gastrogate.com

http://www.tcpdf.org

