
Alkoholfritt finns

SÄSONGENS 

VIOLETTE COLLINS
LARIOS GIN, VIOL, CITRON,
SODA
DRY MARTINI
BOMBAY PREMIER CRU,
VERMOUTH, OLIVE
VESPER MARTINI 
“Shaken, Not Stirred”
VODKA ELYX, LILLET BLANC,
LEMON

APERITIF
165

170

170

Bakad spetskål & brynt smör
Säsongens primörer, rotselleri-puré

Mezze Alla Vodka
Lägg till burrata eller oxfilé

Moules Frites
I vitvinssås med frites & majonnäs

Operaströmming
Fyllda med örter & skånsk senap,

potatispuré 

Hjälmaregös “Grenoble”
Rotselleri-puré & brynt smör

Bakad fläsksida
smörstekt spetskål & äppelkompott

Handrullade Köttbullar 
Klassiska tillbehör

Cheeseburger
Klassisk burgare, pommes frites &

majonnäs

Pepparstek
Baconlindad haricot vert -

tomat-& löksallad, pommes frites

220
 

185
65

235

195

335

220

225

225

395

HUVUDRÄTTER

FÖRÄTTER

3 Bröd + 3 röror

Chèvre chaud

Toast skagen med löjrom

Klassisk råbiff

Ostron Fine de Claire

3/6/12

115

150

165

165

105/195/380

SNACKS 
Färska pommes & majonnäs

Oliver

Rökta mandlar

Saltgurka smetana honung

Pimientos de Padrón

Friterad fläsksida

70

70

70

95

105

120

DI CAPRI
LIMONCELLO, SPARKLING, BLISS
TONIC, MINT
RHUBARB
NORRBOTTENS DISTELLERI,
SPARKLING, ELDERFLOWER 
VILLA CARDEA
APERTIVO, SPARKLING, SODA,
ORANGE

SPRITZ
158

158

158

FAT
Melleruds Utmärkta Pilsner 40cl 
OMAKA Akaipa 40cl
Mariestad Export 50cl

FLASKA
TT Pilsner 33cl
Daura Gluten-Free 33cl 
Newcastle Brown Ale 33cl
Stout 33cl
Duvel Ale 33cl
Lagunitas IPA 35,5cl
Paulaner Weissbier 50cl

CIDER
Strongbow Dry 33cl 

ÖL + CIDER

90
99
105

80
80
85
85
99
105
105

80

O.P. Andersson
Lysholms Linie
Bäska Droppar 
Skåne Akvavit
Hallands Fläder
Aalborg Jubileums
Herrgårds

4cl
100
100
100
100
100
100
100

AQUAVIT

G.H. Martel & Co Prestige

Brut 

Bollinger Special Cuvée

Pol Roger Réserve Brut

Philipponnat Réserve Brut

Krug Grande Cuvée

145/870

1295

1195

1050

4600

CHAMPAGNE

VITA VINER
Picpoul de Pinet Villa Blanc

Piquepoul Blanc. FRA.

Pergolino Bianco 

Garganega, Trebbiano,

Chardonnay. IT

Saint Clair

Riesling. NZ. Marlborough

Chablis Charly Nicolle

Chardonnay. FRA. AOP Chablis

Château Pont de Brion

Semillon, Sauvignon blanc. FRA

Lill Harald

Solaris. SWE

135/540

110/495

140/590

180/850

700

995

Torre Oria Cava Bru

SPA. DO Cava

115/600

SPARKLING

RÖDA VINER
Lavau Suzanne Mège

Pinot Noir. FRA. Languedoc –

Pays d’Oc

AP Vino Rosso

Corvina, Rondinella, Merlot

Cabernet Sauvignon. ITA

Lavau Koudiat Côtes du Rhône

Grenache, Syrah. FRA

2022 Demarie Langhe

Nebbiolo DOC. ITA. Piemonte

Philippe & Vincent Jaboulet

Syrah. FRE. Rhône

2019 Valiano Gran Selezione EKO

ITA. Chianti

Sangiovese, Cabernet Sauvignon,

Merlot

135/540

110/495

140/590

170/650

700

980

110/495

950

ROSÉ VIN
Livazur
Cinsault, Grenache, Syrah
FRA. Rhône
Livazur Magnum 1,5 L

Allergier - 
Rådfråga med personal

Klassisk gubbröra 

på kavring med brynt smör

Västerbottenost paj med

smörstekta kantareller

Bœuf Bourguignon med

höstens primörer & bröd

165

150

275

GROSSHANDLARMIDDAG* 

“Middag”

Gubbröra, Bœuf Bourguignon,

Chokladtryffel 
------
“Dryck”

1 grogg Eau-de-vie, sockerdricka

2 starköl 40 cl 1 snaps 5 cl

kaffe med avec 4 cl.

950 p/p

 

APERITIF

Behöver du betänketid? Njut av en aperitif. Alkoholfritt alternativ finns.  

Campari Juice 150 kr
Campari och apelsinjuice

Swedish Negroni 165 kr
O.P. Anderson, vermouth och campari

FÖRRÄTTER

Ostron Fin de Claire
1 styck 40 kr

6 styck 190 kr
12 styck 380 kr

Bröd + röra (3x bröd, 3x röra) 105 kr
Vilka röror undrar du? Kockens dagsform avgör 

Toast skagen med löjrom½ 150 kr

Råbiff med klassiska tillbehör 165 kr

Burrata alla puttanesca 160 kr

Dagens soppa 120 kr

Gnocci "Cacio e pepe" 145 kr

Chevre Chaud, rödbetor, spenatblad o pinjenötter 145 kr
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FISK, SALLAD & VEGETARISKT

Räksmörgås, handskalade räkor, hemslagen majonäs, ägg, rödlök 220 kr

Operaströmming, Lingon, brynt smör och potatispure 185 kr

Moules Frites, vitvinkokta musslor, pommes frites, hemslagen majonäs 225 kr

Torsk Dix-Huil, broccolipure med bryntsmör, picklad färnkål, olivkräm emulsion 295 kr

Blomkålsstek med linssallad 185 kr

Klassisk Cesarsallad, egengjord cesardressing, romansallad, parmesan, krutonger 160 kr
Lägg till Kyckling eller Räkor+ 50kr

KÖTT

Grillad Entrecote 260g, smör 350 kr
(Lägg till tillbehör Pommes Frites eller sidosallad + 55 kr)

Klassiska köttbullar med gräddsås, pressgurka o lingon 215 kr

Bakad sidfläsk med Fransk potatissallad 195 kr

Mezze alla Vodka 185 kr
(Lägg till Burrata eller Oxfile + 65kr)

Cheeseburger med Pommes Fries o egenslagen majonäsdipp 185 kr

DESSERT

Sticky Toffee pudding 105 kr

Creme brulee 115 kr

Cemembert med hjortron 85 kr

SOCIALS godis (fråga personalen om vad som är aktuellt) 55 kr
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