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FORRATTER

Dragens Angkokta Dumplings (6st) 125 kr
Angkokta Jiao Zi (dumpling) var en av Kejsar Qian Longs (1711- 1799) favoritmellanmal. Qian
Long var en av de mest framstaende kejsarna i den Rinesiska historien. Receptet var lange en
krunglig hemlighet. — Var mest salda ratt!

Gurka med vitloksmousse 89 kr
Absoluta favoritratten i Kina.

General Biff 98 kr
Kokt Viff i sojasdas och kinesiska kryddor. Serveras kallt.

5. Parets Biffskivor, (Mycket stark) 99 kr
En av Randaste ratterna i Sichuankoket. For ca attio ar sedan borjade Guo Chaohua och hans
fru Zhan Tianzheng, att tillverka och salja kryddigt tunna skivor av nétkott, hjarta, tunga,
mage och lunga. Paret lyckades med bedriften att ga fran att knacka dérr och salja pd
gatumarknader till att ha en egen butik kallad "Fu qi fei pian” alltsa, parets lungskivor. Férutom
att parets ratt ar fantastiskt god dr man avundsjuk pa deras starka kRarleksférhallande
Namngivet "Att Evigt Aterféljas” OBS! Dagens rétt innehdller ingen lunga.

Sichuan Pickle 89 kr
Aptitlig forratt inlagda grénsaker mm. Smakar bast med kinesiskt risbréannvin!

Revbensspjall eller Flaskfilé med Cashewsas 110 kr
Receptet for Cashewsas var en kejserlig hemlighet. Marinerade revbensspjall eller flaskfile
grillas i frukttradsrokt vedugn och direkt till tallriken utan mellanlandning.

Bondens Bonost 79 kr
Hemgjord tofu lagad pd traditionellt recept och metoder.

Kokta Farska Sojaboénor 49 kr
Gratis! (max 1st/bord)

"Tusenarsagg"” 99 kr
Obs! speciellt marinerade agg, vilket "aldrar” dom c:a 1000 ar! Effekten ar densamma som
‘naturlig” aldring. Dock tycker ca 80% av vasterldnningar inte om sadana agg. Vagar du
smaka?
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Oxfile med Guoba 228 kr
Vad dar "Guoba'? Ja, ingen gotlandsk gubbe i alla fall. Nej det ar faktiskt Rrispigt ris. Nar
Rineserna for nagra tusen ar sedan, bérjade kRoka ris i gryta, fann de ldngst nere pa botten i
grytan ett lager av massivt, Rrispigt kokt ris. "Guoba” var namnet.

"Sandstorms Revbensspjall” 199 kr
Provinsen Xianjiang i Kinas nordvastra horn praglas av den valdiga Taklamakandknen och var
under arhundraden den viktigaste delen av Sidenvagen. En av de mest kanda ratterna fran
Xinjiang dr de har revbensspjallen, Som grillas med spiskummin, en kRrydda typiskt for
regionen. Att ata den har ratten sags ge en férsmak av sandstorm. Tycker ni att det later
konstigt? Prova far ni se!

Genuin Pekinganka 699 kr
En Anka, tre rundor. Férsta rundan: Ankskinn med Rétt, Andra Rundan: Ankfil©, Tredje Rundan:
Anksoppa. Ingar: varlok, sojapasta, ca 20st lotuspannkakor, Extra pannkakor Rostar 5kr /st.

Guobao Rou 198 kr

FISKRATTER

"Ekorrfisk” 369 kr
Hel benfri gds (ca 1kg) som friteras med sotsur bonsds, Namnet kommer av att den
fardiglagade fisken liknar en ekorre.

Surkals Fiskfilé 248 kr
Den har ratten ar den mest dlskade av var personal! Langt innan Rylskdapets fodelse var
'surkal” en metod for lagring av farska gronsaker i Kina. Gos med surkal for smaksattning
passar alldeles utmarkt. Fiskkrottet ar mort med soppans lackra surhet, lite starkt men inte fett.

Gan Shao hel goés 335 kr
"Gan Shao" betyder " koka" utan vatten, dr ett populart satt att laga mat i Kina. Istallet for
vatten anvands olja . Metoden innebdr att kockarna later den djupfriterade Gésen langsamt
sjuda tillsammans med olika saser. Sojabonsaser tills de har absorberats av fisken, darav
namnet "Gan” = inkokt. Riktigt smakligt!!

Vattenkokt fiskfilé 248 kr

FAGELRATTER

Xiang Su Anka 288 kr
Foérst marineras och kokas ankan med olika ingredienser, for att darefter bakas i ugn. Detta
gor att ankan blir mycket mor. Fagelkottet lossnar mycket ldtt fran benen. Ta tag i ett ben sa
far ni testa vara kockars kompetens!
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Chili Kyckling (med ben) 199 kr
Bitar av ungRrycRling friterade med chili och Szechuanpeppar. Har finner ni Rycklingen i ett hav
av chili, men se upp - risken finns att hela munnen beddévas. Lycka till!

Tre fargers Kyckling 198 kr
Wokad ungRyckling med farsk chili - réd, gron och gul.

Palatsvaktarkyckling 198 kr
KycRlinglar och jordndtter.

Apelsinkyckling 198 kr

FLASK & NOTRATTER

Vattenkokt Oxfilé 229 kr
Heta grytan! Har bjuds pa udda smaker och en hetta som far det att ryka ur éronen. Populdr
lagningsteknik i Sichuan provinsen som fascinerande snabbt fatt en stor utbredning éver hela
Kina. Rekommenderad av Aftonbladet och DN.

Oxfile med Champinjoner & babybambuskott 229 kr

"Sandstorms Lammstek” (benfri) 235 kr
Ratten lagas med samma krydda som "Sandstorms revbensspjall”, dvs. spiskummin. En ratt
fran den legendariska "Sidenvéagen”

Mei Cai Kou Kott 235 kr
Sidflask med mei cai gronsaker och angkokt bréd. Ratten kommer ursprungligen fran
delstaten Hui Zhou i sédra Kina och har anor fran norra Song Dynastin ca 960-1127. Nar den
store poeten Su Dongpo bodde i Hui Zhou uppRkallades ratten efter honom.

Fiskdoftande Flaskstrimlor 198 kr
Ingen fiskdoft har! Namnet kommer av att man tidigare ofta brukade laga fisk med samma
slags sotsura, starka smak. Har bjuds du pda en kombination av mjukt kott och knapriga
bambuskott.

Strimlat flask med varlok och bonsas 258 kr
Den har populdara huvudstadsratten paminner mycket om pekinganka. Bada ratterna
anvander sig av samma séta bonsas och strimlad varlok, och bada ats genom att Rottet rullas
i sma pankakor eller brod.

Sotsur flaskfilé 198 kr
En av Kinas mest populdra och kRdnda vardagsratter.

"Myror som klattrar i trad"” 195 kr
Wokade glasnudlar (‘traden’) blandat med flaskfars (‘myrorna’).
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"Come Back” Flask 199 kr
Efter kokning av en bit sidfldsk skars Rottet till tunna skivor och friteras/wokas med olika
kinesiska saser. For lange sedan, i den Rinesiska provinsen Sichuan, tilldts enbart gifta man
avnjuta denna matratt. Frun skulle sta for tillagning och servering. Nufortiden kan lyckligtvis
alla - gifta som ogifta, man som kvinnor, avnjuta det dubbellagade Roéttet.

"Mapo Tofu" 195 kr
"Mapo” ar legenden om en gammal bondkvinna som levde i Szechuan, Kina. Hon var férst med
att tillaga tofu med Rinesisk taggig ask och chili. "Ma" betyder ocksé beddvning och "po”
gumman.

Tangcu Revbenspjall 198 kr

SKALDJURSRATTER

Sasongens Kammusslor 99 kr
AngRokta fdrska norska kammusslor med krossad vitlbksmousse. Minsta bestdllning 2st.

Kryddad Scampi 229 kr
Wokad scampi med het atbar chili

Gongbao Rakor 229 kr
Rakor tillagade med jodnatter och [Ok.

VEGETARISKA

Louhan Zhai 188 kr
En vegetarisk njutning bestdende av blandade gronsaker. Namnet kommer frdan "Lou han”,
Rinesiska munkar, som forbjods att Gta kRott och dven kottets oljor.

Fiskdoftande Aubergine 199 kr
Fiskdoftande aubergine med en sotsur, stark smak.

Shanghaikal med Shiitake-svamp 199 kr
Shanghaigréonsaker med shiitake - eller "valdoftande svamp” som den heter pa kinesiska - en
av Kinas bdsta svampsorter.

Gront pa vitt! 185 kr
Wokade gronsaker med tofu.

Hemlagad Tofu 195 kr
En av de vanligaste ratterna pa det kinesiska vardagsmatbordet, lagad med bonost (tofu).
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Wokade potatisstrimlor med vinager 138 kr
Typisk husmanskost pa landsbygden. Anses sanka blodfettet om man dter det ofta, enligt
Rinesisk medicin.

Frasiga grona bénor 199 kr
Obs! Vi anvander farska grona bonor.

SNACKS

Hemlagad Mankaka /st 98 kr
Visste ni att den hdr efterratten kom till i Kina fér 3000 ar sedan? Den var ett offer till
manguden. Idag dar det runt 1,3 miljarder Rineser som arligen ater kakan under manfestivalen,
som firas den 15:e dagen i mankalenders attonde manad. Enligt traditionen ér det den tid pa
aret som manen ar som fullast. Kakan ar for Rineser en symbol for aterférening, lycka, sétma
och lugn. Receptet varierar mellan olika delar i Kina. Vara hemlagade mankaka innehdller mer
an ett dussin ingredienser, bl.a. rodbonsmos, sesamfron, valnotter, jordnotter, solros- och
pinjekRarnor.

16. Guld & Silver Angat Bréd / 10 st 99 kr
Vi foérbereder en vetedeg pa exakt samma satt som vanligt svenskt bréd, men vi angkokar
istallet for att baka i ugnen.

EFTERRATTER

"triad ice cream" 95 kr
Friterad banaer m. glass 75 kr
Glass med chokladsas 59 kr
Bananasplit 95 kr

Mango kram 88 kr
Absoluta favoritratten i Kina.

Chinamisu! 99 kr
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