FORRATTER

Kantarellsoppa 90 kr

Rostad Réding 105 kr
med hummersallad och krispiga Karl-Johansvamps wonton

Rentatatki 105 kr
Farska fikon, Westerbottenost, portvinsreduktion, lingon och liten sallad med friterade
rotfrukter, tryffelvinegrette

Hummersoppa 95 kr
Hummersoppa med skaldjursmousseline

VARMRATTER

Burrito med varm rédbeta och getost (vego)
fylld med jorddrtskocka, kantareller, vita bénor

Réding 220 kr
Krdéftsas, picklad gurka, jorddartskockspure, laxrom

Farsk Torskrygg 225 kr
Kokt torskrygg med brynt smor, handskalade rokta rdkor, pepparrot, samt dillslungad potatis

Portvinsglacerad Ren 230 kr
vasterbottengratinerad jorddrtskocksburrito, tryffel och rédbetsvinegrette, glacerad svartrot,
svart trumpetsvamps creme

Oxfilet med svartrot & kronartskocka 230 kr
( for svensk oxfile +40kr/person)
Karl-johan & jorddartskockspuré, Portvinsas samt rotsellerifras

Portvinsglacerad Svensk Oxfilé 230 kr
vasterbottengratinerad jorddartskocksburrito, tryffel och rédbetsvinegrette, glacerad svartrot,
svart trumpetsvamps creme

Glacerad Lammytterfilé 220 kr
Getost med farska orter, svartrétter och bondboéna, vit bon creme med tryffel, balsamico &
soltorkad tomat sky. Rotfruktsgratdng
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DESSERTER

Cheesecake 75 kr
Med vitchoklad och hallon

Pannacotta 52 kr
Liten mjolkchokladpannacotta med rarérda bar

Blabarsfriand 75 kr
med hemgjord vaniljsas

Blabarsparfait 75 kr
Med pistagendtsbrownie

Tartor fran Choklad & Dessert Stockholm.
Stockholms basta bageri bestalls en vecka innan order, Klassiska
moussetartor 56kr/bit kr
Charlotte: svartvinbarsmousse, vaniljmousse, inkokta svartavinbar. Dekoreras med italiensk
mardang, svartvinbars gelé och marshmellows. Finns i 4 och 8 bitar.
Princesstarta pa vart satt: ljus tartbotten, blabdrskram, vaniljrram, gradde och marsipan.
Finns i 8 bitar.
Pistagetarta: Pistagemousse, mandelbotten, Rorsbarskompott, korsbarskram, Rorbarsmousse.
Den ar inkladd i pistagemjol
Finns i 4 och 8 bitar.

Nougat/ havtorn: Hasselnotsbotten med pistage, nougatkram, karamelliserad
mjolkchokladmousse. Dekoreras med havtornskram, nougatkrisp och chokladdekorer.
Finns i 4 och 8 bitar.

Sur de lago: Browniebotten med cashewnotter, hallon/chokladkram,
chokladmousse. Dekoreras med chokladdekor och hallon.

Finns i 5 och 10 bitar.
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