Cuiine. Thaneo-Lofunaie

Le RUSTIQUE

EN SMIDIG CATERINGLOSNING GER DIG TID TILL ANNAT.

Vara fardiga buffémenyer hittar du nedan. Vi kan aven skraddarsy en meny efter ert
onskemal!
Minimumbestdllning for bufféemenyerna dr 10 personer.

Kom forbi och hamta maten eller fa den utkord av oss.
Utanfor tullarna tillkommer en leveransavgift.

CATERINGMENY
Menu Francais /pp 339 kr

-Salade de chevre:
Getost, smasallad, karamelliserad valnotter med balsamicodressing, toppad med honung.
-Assortiment de charcuteries:
Blandade Europiska charkuterier med inlagd gurka.
-Grenouilles a la provencale:
Stekta grodlar i smor, citron, vitlok och koriander.
-Boeuf Bourguignon:
Hogrevsgryta med potatismos.
-Assortiment de fromages:
Tre utvalda Franska/Europiska ostar med fikonmarmelad och vindruvor.

-Pain francais:
Franskt brod.

Menu vegetalien (Vegan) /pp 249 kr

-Tabbouleh:
Traditionell Libanesisk sallad av hackad persilja, tomater, gul [0k ,mynta och bulgur i citron-
olivolja-sas.
-Fattoush:
Traditionell Libanesisk gronsakssallad i granatapplemelass-sas, toppad med rostad pitabrod.
-Hommous:
KikRartspure, vitlok, sesampasta och citron toppad med jungfruolivolja.
-Baba Ghannouy:
RORig auberginepure, vitlok, sesampasta och citron toppad med jungfruolivolja.
-Mouhammara:
Stark valnotter-strobrod-paprikapure.
-Warak Enab:
Vinbladsdolmar fyllda med ris och grénsaker.
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-Batata Harra:
Het friterad potatis i tarnor med koriander.
-Fatayer:
Friterade piroger fyllda med spenat.
-Falafel:

Friterad pastej av Rikartor och bénor.
-Yakhnet Khodra:
Gronsaksgryta med bulgur eller ris.
-Khebez Loubnani:
Libanesiskt pitabrod.

Menu vegetarian (Vegetarisk) /pp 269 kr

-Tabbouleh:
Traditionell Libanesisk sallad av hackad persilja, tomater, gul [0k ,mynta och bulgur i citron-
olivolja-sas.
-Fattoush:
Traditionell Libanesisk gronsakssallad i granatapplemelass-sas, toppad med rostad pitabrod.
-Hommous:
KikRartspure, vitlok, sesampasta och citron toppad med jungfruolivolja.
-Baba Ghannouj:
RORig auberginepure, vitlok, sesampasta och citron toppad med jungfruolivolja.
-Mouhammara:
Stark valnotter-strobrod-paprikapure.
-Labneh bettoum:
Libanesisk yoghurt toppad med olivolja.
-Warak Enab:
Vinbladsdolmar fyllda med ris och grénsaker.
-Rakakat jebneh:
Krispiga ostfyllda filodegsrullar.
-Halloumi Meshwieh:
Grillad halloumiost.
-Batata Harra:
Het friterad potatis i tarnor med koriander.
-Fatayer:
Friterade piroger fyllda med spenat.
-Falafel:
Friterad pastej av Rikartor och boénor.
-Gratin de legumes:
Grénsaksgratang.
-Khebez Loubnani:
Libanesiskt pitabrod.
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Menu Facile /pp 299 kr

-Tabbouleh:
Traditionell Libanesisk sallad av hackad persilja, tomater, gul [0k ,mynta och bulgur i citron-
olivolja-sas.
-Fattoush:
Traditionell Libanesisk gronsakssallad i granatapplemelass-sas, toppad med rostad pitabrod.
-Hommous:
Kikartspure, vitlok, sesampasta och citron toppad med jungfruolivolja.
-Baba Ghannouy:
RORig auberginepure, vitlok, sesampasta och citron toppad med jungfruolivolja.
-Mouhammara:
Stark valnotter-strobrod-paprikapure.
-Labneh bettoum:
Libanesisk yoghurt toppad med olivolja.
-Warak Enab:
Vinbladsdolmar fyllda med ris och grénsaker.
-Tarator Djeij:
Kycklingrora med sesampasta.
-Rakakat jebneh:
Krispiga ostfyllda filodegsrullar.
-Halloumi Meshwieh:
Grillad halloumiost.
-Shawarma RycRling:
Marinerad, strimlad och stackt Ryckling.
-Soujouk:
Stackt kryddig Rottkorv.
-Kraydess Mtabbal:
Stackta scampi i citron, chili och koriander sas.
-Fatayer:
Friterade piroger fyllda med spenat.
-Sambousek Bellahmeh:
Friterade piroger fyllda med nétférs.
-Falafel:
Friterad pastej av Rikartor och bénor.
-Khebez Loubnani:
Libanesiskt pitabrod.

Menu avec grillade /pp 399 kr

-Tabbouleh:
Traditionell Libanesisk sallad av hackad persilja, tomater, gul [0k ,mynta och bulgur i citron-
olivolja-sas.
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-Fattoush:

Traditionell Libanesisk gronsakssallad i granatapplemelass-sas, toppad med rostad pitabrod.

-Hommous:

KikRartspure, vitlok, sesampasta och citron toppad med jungfruolivolja.

-Baba Ghannouj:

RORig auberginepure, vitlok, sesampasta och citron toppad med jungfruolivolja.

Le Rustique
Franzéngatan 74, 11216 Stockholm

-Mouhammara:

Stark valnotter-strobrod-paprikapure.
-Labneh bettoum:
Libanesisk yoghurt toppad med olivolja.
-Warak Enab:
Vinbladsdolmar fyllda med ris och grénsaker.
Tarator Djeij:

Kycklingréra med sesampasta.
-Rakakat jebneh:

Krispiga ostfyllda filodegsrullar.
-Halloumi Meshwieh:

Grillad halloumiost.
-Shawarma RycRling:
Marinerad, strimlad och stackt Ryckling.
-Soujuok:

Stackt kryddig Rottkorv.
-Kraydess Mtabbal:

Stackt scampi i citron, chili och koriander sads.
-Fatayer:

Friterade piroger fyllda med spenat.
-Sambousek Bellahmeh:
Friterade piroger fyllda med notfars.
-Falafel:

Friterad pastej av Rikartor och bénor.
-Khodra Meshwieh:

Grillade grénsaker.

-Kafta:

Grillade lammfarsspett.

-Shish Tawouk:

Marinerade och grillade Rycklingspett.
-Batata Meklieh:

Friterade potatis.

-Creme Toum:

Vitlokskram.

-Khebez Loubnani:
Libanesiskt pitabrod.
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