
 

FÖRRÄTTER / STARTERS

Charkbricka med sotad padronpeppar, oliver och lagrad ost 125 kr
Charcuterie board with blackened padron peppers, olives and aged cheese

Stekt grön sparris med 65° bakat ägg, ramslök, krasse och rågkrisp 95 kr
Fried green asparagus with 65 °baked egg, ramson, cress and rye crisp

Stekt inlagd sill med picklad lök, syrad grädde, dill och frisésallad 95 kr
Fried pickled herring with pickled onion, sour cream, dill and endive chicory salad

Rådhuskällarens räksmörgås 105 kr
Rådhuskällarens shrimp sandwich

Salladsbuffé 155 kr
Ät så mycket Du önskar från vår berömda salladsbuffé
Salad Bar – All you can eat from our famous salad bar

Salladsbuffé 95 kr
I kombination med varmrätt

In combination with main course

Vid eventuella allergier vänligen fråga personalen. Regarding allergies please ask the
staff.  
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HUVUDRÄTTER / MAIN COURSES

Kalvschnitzel med ljummen bönsallad smaksatt med citron, kapris och persilja. Serveras
med rödvinssky och rostad nypotatis 225 kr

Veal schnitzel with lukewarm bean salad flavored with lemon, capers and parsley. Served with
red wine sauce and roasted potatoes

Rådhuskällarens oxfiléplanka med bakade cocktailtomater, stekt portobellosvamp,
duchesse och bearnaise 225 kr

Rådhuskällarens beef fillet plank with baked cocktail tomatoes, fried portobello mushrooms,
duchesse and bearnaise 

200g Black Angusburgare med confiterad lök, tomatchutney, saltgurka, vitmögelost,
dijonmajonnäs och pommes 205 kr

200g Black Angus burger with onion confit, tomato chutney, pickled cucumber, white mold
cheese, dijon mayonnaise and French fries

Färsk pasta med scampi, chili, lök, tomat, bladpersilja, olivolja och parmesan 195 kr
Fresh pasta with scampi, chili, onion, tomato, leaf parsley, olive oil and parmesan

Cajunstekt laxfilé med lime. Stor salladsbuffé, olika sorters såser, potatis och
kryddsmör

Sön-Tis 245 kr
Ons-Lörd 295 kr

Cajun fried salmon with lime. Served with Salad Bar, different sauces and potatoes

Filébuffé - Stor salladsbuffé, olika sorters såser, potatis och kryddsmör
Sön-Tis 245 kr

Ons-Lörd 295 kr
All you can eat Fillet Buffet. Served with Salad Bar, different sauces and potatoes

Vid eventuella allergier vänligen fråga personalen. Regarding allergies please ask the
staff.  
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EFTERRÄTTER / DESSERTS

Fryst trippelchokladkaka med havtornssås, rostade hasselnötter och lättvispad grädde
95 kr

Frozen triple chocolate cake with sea buckthorn sauce, roasted hazelnuts and lightly whipped
cream

Marängsviss med sega chokladmaränger 95 kr
Svissmeringue with chewy chocolate meringues

Färska bär med fläder- och proseccois samt grädde 95 kr
Fresh berries with elderberry- and prosecco ice and cream

Friterad camembert med hjortronsylt och persilja 105 kr
Deep-fried camembert with cloudberry jam and parsley

Frusen vit chokladtryffel med rostad kokos 35 kr
Frozen white chocolate truffle with roasted coconut

Vid eventuella allergier vänligen fråga personalen. Regarding allergies please ask the
staff.  

SÖNDAGSMENY / SUNDAY MENU

Filébuffé
Buffé 245 kr

Barn 0-7 år 85 kr
Barn 8-12 år 145 kr

Stor salladsbuffé, olika sorters såser, potatis och kryddsmör
All you can eat Fillet Buffet. Served with Salad Bar, different kinds of sauces and potatoes

Dessert 55 kr
Chokladkladdkaka med lättvispad grädde

Chocolate cake with whipped cream

Vid eventuella allergier vänligen fråga personalen. Regarding allergies please ask the
staff.  
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