FORETAGSMENY
Flaskfilé 495 kr
Forratt: Skagentoast.
Varmratt: Flaskfilé med saute, potatisgratang.

Dessert: Chokladmousse

Klassikern, Oxfilé 565 kr
Forratt: Laxtartar pa kavring

Varmratt: Oxfilé med murkelsads.
Serveras med sautégronsaker och en kramig potatisgratang

Dessert: Baileyspannacotta
Serveras med moérk chokladmousse och skogsbdarskompott

Meny 2 490 kr

Forratt: Oxfilecarpaccio pa salladsbadd
Serveras med riven parmesan och balsamicodressing

Varmratt: Ugnsbakad laxfilé pd sautebadd
Serveras med citruscreme och graddig rotfruktsgratdng

Dessert: Chokladkaka
Serveras med cirtonfrommage och rardérda hallon

Hjortytterfilé

Forratt: Lojromstoast med graddfil, rédlok och vasterbottenost chips.
Serveras med Rlassiska tillbehor

Varmratt: Hjortytterfilé
Serveras med sautégronsaker, kantarellsas och en kramig potatisgratang

Dessert: Creme brulee

Vilda smaker fran Norr
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Forratt: Rensteksrora pa Kavrin

Varmrétt: Algytterfilé serveras med betor och Vésterbottensost smaksatt potatispuré, viltsky
samt en kRantarell och lingonchutney

Dessert: Messmdrspannacotta

Smaker av havet
Forratt: Lojromstoast med gradd(fil, rodlok och vasterbottenost chips.
Varmratt: Ugnsbakad réding serveras med potatispure och pepparrotskram och dillolja.

Dessert: Creme bruléee med farska bar.
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