
 

AVSMAKNINGSMENY

5 RÄTTER & DESSERT 418 kr
1. WAIPO Dimsum: Ett mixat urval av våra hemgjorda dumplings

2. Jin Si Xia: Gambasräkor med wasabikräm inbakad i friterad sötpotatis (lite stark)

3. Ya Gan Sha La: Hyvlad ankleverterrine med tamarin-sojagelé, syrad rödlök, granatäpple och
krispig sötpotatis (lite stark)

4. Bao Chao Wu Hua Rou: Klassisk friterad fläsksida med Sichuankryddat ris och vitlöksrostad
kai lan (lite stark)

5. Hei Hu Jiao Niu Rou: Biff med salladslök, svartpeppersås och vattenkrasse (lite stark)

Valfri dessert

Pris per person, minimum 2 personer

5 VEGANSKA RÄTTER & DESSERT 398 kr
1. WAIPO Dimsug: Ett mixat urval av våra hemgjorda dumplings (lite stark)

2. Gan Bian Dou Jiao: Wokad haricots verts med soja och vitlök

3. Waipo Chao Fen Si: Wokade sötpotatis-nudlar med vitlöksblad, spetskål, böngroddar och
ägg

4. Sichuan la wei Zong he mo gu: Sichuanrostad blandad svamp

5. Oumph Mapo Dou Fu: Oumph med Kinesisk tofu i chilibönsås

Valfri dessert

Pris per person, minimum 2 personer

Dryckespaket - Lilla 208 kr
Litet dryckpaket till avsmakningsmenyn

Vitt vin - Stoneleigh Riesling, Nya Zealand - 10 cl
Rött Vin - Valpolicella Ripasso, Italien - 10 cl

Dessertvin - Moscato d'Asti Castello del Poggio, Italien - 8 cl

8 RÄTTER & DESSERT 528 kr

Waipo Mood
Jakobsbergsgatan 15, 11144 Stockholm   Tel: 08-211301

  www.waipo.se
Meny utskriven från www.gastrogate.com



 

1. WAIPO Dimsum: Ett mixat urval av våra hemgjorda dumplings (lite stark)

2. Ya Gan Sha La: Hyvlad ankleverterrine med tamarin-sojagelé, syrad rödlök, granatäpple och
krispig sötpotatis (lite stark)

3. Jin Si Xia: Gambasräkor med wasabikräm inbakad i friterad sötpotatis (lite stark)

4. Song lu Yun Tun Tang: Tryffelwonton med grillad flank av ibericogris serveras i
svampbuljong

5. Bao Chao Wu Hua Rou: Klassisk friterad fläsksida med Sichuankryddat ris och vitlöksrostad
kai lan (lite stark)

6. La Wei Cui Pi Zha Ji: Krispig kycklinglårfilé med Sichauanpeppar (lite stark)

7. Gan Bian Dou Jiao: Wokad haricots verts med soja och vitlök

8. Xin Jiang Yang Rou Chuan: Stekt lammentrecote med spiskummin (Stark)

Valfri Dessert

Pris per person, minimum 2 personer

Dryckespaket - Asian 398 kr
Stort dryckpaket till avsmakningsmenyn * WAIPO REKOMMENDERAR

Aperitif - Île Four Yuzu, Japan - 6cl
Vitt vin - Stoneleigh Riesling, Nya Zealand - 10 cl

Rött Vin - Stoneleigh Pinot Noir, Nya Zealand - 10 cl
Rött Vin - Valpolicella Ripasso, Italien - 10 cl

Dessertvin - Umeshu (plommonvin), Kishu Monogatari ST Japan - 6cl

Dryckespaket - Classic 358 kr
Stort dryckpaket till avsmakningsmenyn

Mousserande Vin - Zonin Prosecco, Italien - 8cl
Vitt vin - Stoneleigh Riesling, Nya Zealand - 10 cl

Rött Vin - Stoneleigh Pinot Noir, Nya Zealand - 10 cl
Rött Vin - Valpolicella Ripasso, Italien - 10 cl

Dessertvin - Moscato d'Asti Castello del Poggio, Italien - 6 cl
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