
 

Vecka 35   
  Lunch 140 kr

  Dryck, Bröd, Salladsbuffé, dessert och Kaffe Ingår.
köp vårat lunchhäfte, då kostar lunchen endast 125 kr

per dagens lunch.

 

 

Måndag 26
augusti

Leffes Special!
Pestogryta med färsk kycklinglårfilé, grönsaker & blomkålsris.  145 kr
Johansson´s köttgryta.
Högrev, rotfrukter, persilja, svamp och basmatiris.
Panerad stekt flundrafilé med skagenröra, citron, dill och kokt potatis.
Enkelpanerad Schnitzel med Hemlagad Bearnaisesås, Rödvinssås, gröna ärtor
och stekt potatis
Flygande Jacob - kyckling, bacon, banan och jordnötter i chiligräddsås.
Serveras med basmatiris.
Pytt Bellman, grädde, persilja, skivade rödbetor & stekt ägg.
Dagens Vegetariska
Grekisk Fasolada med bönor , tomat, vitlök, morot, selleri, perilja och lagerblad
Veckans special!
Kalvfärsbiff med choronsås, haricots verts & stekt potatis.

Tisdag 27 augusti Leffes Special!
Ångad Färsk koljafilé med saffranssås, gurksallad & smörslungad blomkål.  145
kr
Hemlagad Kålpudding med lingon sirapssky och kokt potatis.
Raggmunk med stekt rimmat fläsk och lingonsylt.
Pocherad färsk koljafilé med vitvinssås, fänkålssallad & kräftstjärtar. kokt potatis.
Stekt fläsknoisette med champinjonsås, vaxbönor och stekt potatis.
Kycklingwok med grönsaker, chili, cashewnötter, ingefära, citrongräs &
basmatiris.
Stekt rimmat fläsk med löksås och kokt potatis.
Bruna Bönor med stekt rimmat fläsk och kokt potatis.
Dagens vegetariska
Spenat & quinoa fylld Tortellini i tomatsås med persilja.
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Onsdag 28 augusti Leffes Special
Viltskav med Smörstekta Kantareller och grädde
Serveras med Broccolibuketter och några Lingon från skogen  145 kr
Blues egna Köttbullar med Gräddsås, pressgurka, Lingon och Potatismos.
Helstekt Plommonspäckad Fläskkarré med gräddsås och Äpplemos, kokt
potatis.
Nils-Emils Strömmingslåda med rökt lax, dill , grädde och potatismos.
Smörstekt fläsknoisette med whiskeysås (Jack Daniel´s), majskolv och stekt
potatis.
Jambalaya - amerikansk risrätt med färska grönsaker,
räkor och kyckling.
Vegetarisk!
Kikärtsbiffar med tsatsiki, tomatsås & stekt potatis.

Torsdag 29
augusti

Leffes Special!
Fiskgryta med färsk kolja, grönsaker, musslor & persilja.  145 kr
Klassisk Slottsstek med gräddsås, morotsslantar, gelé och kokt potatis.
Laxfärsbiff med hummersås, kräftstjärtar, citron, dill & kokt potatis.
stekt fläsknoisette med café de paris sås , haricots verts & stekt potatis.
Indisk kycklinggryta med grönsaker & basmatiris.
Hemlagad ärtsoppa med pannkaka sylt och grädde.
Gräddade tunna fläskpannkakor med lingonsylt.
Dagens Vegetariska
Encheladas med vegobitar, sallad och gräddfil.
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Fredag 30 augusti Leffes Special!
Lammgryta med ingefära, chili, grönsaker och rosmarin.
Serveras med Blomkål.  145 kr
Skomakarlåda av högrev. Serveras med fräst purjolök och bacon.
Hemlagat potatismos.
Nobis, noisette med Räkor, sparris, Hemlagad Bearnaise och färsk Pommes
Frites.
"Coq Au Vin" kyckling med bacon smålök champinjoner och rött
vin.
Serveras med Basmatiris.
Småländska Kroppkakor med skirat smör och lingon.
Vegetarisk!
Mongolisk wok med grönsaker, sesamolja och cashewnötter.
Fiskgratäng -Torsk- med Sparris, Handskalade Räkor Citron o Dill och
Potatismos

Gäller hela vecka
35

Caesarsallad med kycklinglårfilé, bacon, tomat, rödlök och krutonger  165 kr
Avocadosallad med Handskalade Räkor, Ekologiskt Ägg, röd lök och
Nobisdressing  165 kr
Blues Burgare, Black Angus med Chipotlemajonnäs, picklad silverlök,
pressgurka, Cheddarost
Färsk Pommes Frites
Ca 10 min väntetid  165 kr
Vi serverar hembakat bröd
Stort salladsbord med flera sorter av olivolja.
Balsamicovinaiger från Italien.
Hemlagade dressingar baserade på majonnäs
Veckans Special!
Varje dag bakar vi och bjuder på en dessert till kaffet.
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