BLUES
PPEEA

KOK & BAR

VeC ka 31 Lunch 140 kr

Dryck, Brod, Salladsbuffé, dessert och Kaffe Ingar.
kop varat lunchhafte, da kostar lunchen endast 125 kr
per dagens lunch.

Mandag 28 juli

Tisdag 29 juli

Blues Kok & Bar

Leffes
Kycklinggratang med Basilika, Chili och Gradde
Serveras med Smorslungad Broccoli

Boeuf bourguignon - Fransk koéttgryta med bacon, smaldk och rétt vin
Serveras med Basmatiris.

Stekt Panerad Flundra med Skagenrora, Citron, Dill och Kokt potatis
Ost och skinkfylld Schnitzel med stekt potatis och rédvinssas och Kapris.

Korvstroganoff med graddfil, chili, vitlék o saltgurka
Serveras med basmatiris.

Vegetarisk!
Stroganoff med Halloumi, Linser och Paprika och Tomater.

Leffes Special!
Angad torskfilé med sandefjordsas, handskalade rakor & smorslungad broccoli.

Biffpasta -Hogrev- med gronsaker, champinjoner, gradde, chili, vitlok och
persilja.

Angad koljafilé med handskalade rakor, 4gg. dill. skirat smér och smor kokt
potatis

Raggmunk med stekt rimmat flask och lingonsylt.

Stekt rimmat flask med loksas och kokt potatis.

Kycklinggryta med Rod Curry, Citron Gronsaker och Basmatiris.

Vegetarisk!
Stroganoff med Halloumi, Linser och Paprika och Tomater.

www.bluesrestaurang.se

Arenavagen 61, 12177 Johanneshov Tel: 08-6002020 Meny utskriven fran www.gastrogate.com



BLUES
PVEEA

KOK & BAR

VeC ka 31 Lunch 140 kr

Dryck, Brod, Salladsbuffé, dessert och Kaffe Ingar.
kop varat lunchhafte, da kostar lunchen endast 125 kr
per dagens lunch.

Onsdag 30 juli

Torsdag 31 juli

Fredag 1 augusti

Blues Kok & Bar

Leffes Special!
Ugnsbakad flaskkarré med pepparsas och smorstekta gronsaker.
Serveras med bakad tomat.

Viltskav med Gula Kantareller, Chili, Gradde, Lingon och Potatismos.
Nils-Emils Strommingslada med rékt lax, dill , gradde och potatismos
Dragonkyckling med Gronsaker, vitt vin och Persilja, serveras med basmatiris.
Hemlagade Koéttbullar med Graddsas, pressgurka, Lingon och Potatismos.

Vegetarisk!
Stroganoff med Halloumi, Linser och Paprika och Tomater.

Leffes special!
Angad Laxfilé med Dillhollandaise, Citron Och Dill
Serveras med smoérslungad Broccoli

Biff a la Lindstrom med persiljiesmor, rédvinssas, saltgurka och kokt
potatis.

Pocherad torskfilé med dillsas gurksallad Citron o Dill och kokt potatis.
Smorstekt Noisette med Baconsas och Haricots Verts och Stekt Potatis
Hemlagad artsoppa med pannkaka sylt och gradde.

Dagens Vegetariska
Potatis Gnocchi med Grénsaker, Chili, vitlok Mozzarella och persilja.

Leffes Special!
Kalvfarsbiff med Choronsas och Haricots Verts
Serveras med Smorstekt Vitkal

Hemlagade Wallenbergare med grona artor, Lingon och skirat smor
Serveras med potatismos.

Fiskgratang med Sparris, Handskalade Rakor Citron o Dill och Potatismos
Smorstekt flasknoisette med rédvinsas, vitlokssmor och potatisgratang.
Smalandska Kroppkakor med skirat smér och lingon

Dagens Vegetariska
Potatis Gnocchi med Gronsaker, Chili, vitlok Mozzarella och persilja.

www.bluesrestaurang.se

Arenavagen 61, 12177 Johanneshov Tel: 08-6002020 Meny utskriven fran www.gastrogate.com



B LU E S
PYEER

KOK & BAR

VeC ka 31 Lunch 140 kr

Dryck, Brod, Salladsbuffé, dessert och Kaffe Ingar.
kop varat lunchhafte, da kostar lunchen endast 125 kr
per dagens lunch.

Galler hela vecka Caesarsallad med kycklinglarfilé, bacon, tomat, rédlok och krutonger 165 kr

31 Avocadosallad med Handskalade Rakor, Ekologiskt Agg, roéd Lok och
Nobisdressing 165 kr

Blues Burgare, Black Angus med Chipotlemajonnas, picklad silverlok,
pressgurka, Cheddarost

Farsk Pommes Frites

Ca 10 min vantetid 165 kr

Vi serverar hembakat brod

Stort salladsbord med flera sorter av olivolja.

Balsamicovinaiger fran Italien.

Hemlagade dressingar baserade pa majonnas

Veckans Special!

Varje dag bakar vi och bjuder pa en dessert till kaffet.

Blues Kok & Bar www.bluesrestaurang.se
Arenavagen 61, 12177 Johanneshov Tel: 08-6002020 Meny utskriven fran www.gastrogate.com
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