BLUES
PVEEA

KOK & BAR

VeC ka 14 Lunch 130 kr

Dryck, Brod, Sallad och Kaffe Ingar

Mandag 1 april

Tisdag 2 april

Onsdag 3 april

Blues Kok & Bar

STANGD LUNCH, Idag kér vi endast A LA CARTE MENY.

Leffes Special
Fiskgryta med farsk koljafilé & handskalade rakor & musslor.
Gronsaker, saffran och gradde 139 kr

Johansson'’s kottgryta.
Hogrev, rotfrukter, persilja, svamp och basmatiris.

Angad farsk koljafilé med graslokssas, gurksallad, citron, dill & kokt potatis.
Ost och skinkfylld Schnitzel med stekt potatis och rédvinssas och Kapris.

Kycklinggryta med gréonsaker, gul curry, chili, vitlok och gradde.
Serveras med Basmatiris.

Ugnsbakad falukorv fran Wurstmaster med tomat, Lok, ost och hemlagat
potatismos.

Raggmunk med stekt rimmat flask och lingonsylt.
Stekt rimmat flask med loksas och kokt potatis.

Vegetarisk!
kikartsgryta med gul curry, zucchini, halloumi & basmatiris.

Leffes Special!
Rédvinsbrasserat lammlagg med rosmarinsas, ugnsbakad tomat och smorstekt
spetskal. 139 kr

Grillad farsk flaskkarré med rédvinssas, haricots verts, persiliesmor &
potatisgratang.
Blues egna Kéttbullar med Graddsas, pressgurka, Lingon och Potatismos.

Smorstekt flasknoisette med gorgonzolasas, haricots verts och stekt
potatis.

Kyckling Tikka Masala med vitlok, ingefara, tomater och Basmatiris.
Pasta Carbonara, orginale, med grana padano.

Dagens Vegetariska
Rotfruktspytt med farsk timjan, stekt agg. inlagda rédbetor,
Dijonsenapsgradde
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BLUES
PrEsa

KOK & BAR

VeC ka 14 Lunch 130 kr

Dryck, Brod, Sallad och Kaffe Ingar

Torsdag 4 april

Fredag 5 april

Vardagsmeny

Blues Kok & Bar

Leffes Special!

Angad farsk koljafilé med fankalssas, syrad réd Lok, handskalade rakor &
smorslungad broccoli. 139 kr

Klassisk Porterstek med mustig graddsas, svartvinbarsgelé Serveras med kokt
potatis.

Pocherad farsk koljafilé med Sparrissas och Handskalade Rakor, Citron o Dill.
Kokt Potatis.

Smorstekt flasknoisette med mojo rojo (spansk kall paprikasas), haricots verts
och friterad potatis.

Panerad stekt farsk kycklingfilé med svampsas, haricots verts och stekt potatis.
Nasigoreng - indonesisk risratt med blandade grénsaker, kyckling, stekt agg och
Handskalade rakor.

Hemlagad artsoppa med pannkaka jordgubbssylt och gradde.

Graddade tunna flaskpannkakor med lingonsylt.

Vegetarisk!
Kikartsbiffar med tsatsiki, tomatsas & stekt potatis.

Leffes Special!
Lagtemperaturstekt Hogrev med Cognac, Pepparsas, Bakad Tomat och
Smorstekt Vitkal. 139 kr

Pleskavica - Pannbiff. Serveras med Aivar, paprikakram, réd Lok och graddfil.
résti potatis.

Fiskgratang med handskalade rakor,sparris,vitvinsas och hemlagat potatismos.

Smorstekt flasknoisette med rosépepparsas och bakad tomat.
Serveras med stekt potatis.

Kycklingwok med grénsaker, chili, cashewnotter, ingefara, citrongras &
basmatiris.
Pasta salsiccia med korv fran wurstmaster med fankal, broccoli och gradde.

Dagens vegetariska
Spenat & quinoa fylld Tortellini i tomatsas med persilja.

Veckans Special!
Smalandska Kroppkakor med skirat smér och lingon.
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B LU E S
PYEER

KOK & BAR

VeC ka 14 Lunch 130 kr

Dryck, Bréd, Sallad och Kaffe Ingar

Galler hela vecka Caesarsallad med kycklinglarfilé, bacon, tomat, rédlok och krutonger 165 kr

14 Avocadosallad med Handskalade Rakor, Ekologiskt Agg. rod Lok och
Nobisdressing 165 kr
Blues Burgare, Black Angus med Chipotlemajonnas, picklad silverlok,
pressgurka, Cheddarost
Farsk Pommes Frites
Ca 10 min vantetid 165 kr
Vi serverar hembakat brod
Stort salladsbord med flera sorter av olivolja.
Balsamicovinaiger fran Italien.
Hemlagade dressingar baserade pa majonnas

Blues Kok & Bar
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