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Vecka 43

Serveras vardagar 11:00 - 14:00

Mandag 19 oktober PYTT I PANNA

Tisdag 20 oktober

Brasserie Sabis

Rittarvagen 3, 16968 Solna Tel: 08-444 1150

Med stekt dgg, inlagda rodbetor och persilja
VEGETARISK PYTT I PANNA
Med tofu, stekt agg, inlagda rodbetor och persilja
SALLATA TAGLIATA
Ryggbiff, rucola, bakade cocktailtomater, grana padano, pinjenotter,
vitlokseréeme och rostad potatis
VEGETARISK SALLATA TAGLIATA
Tempeh, rucola, bakade ter, grana padan

TOAST SKAGEN | HALV 135:- | HEL 165:-
Handskalade rikor pa smorstekt levain med citron, dill och cruditésallad

DAGENS SOPPA

ASIATISK KYCKLINGFARSBIFF

Med lime, koriander, chilimajonnis och glasnudelsall

OUMPHBOLLAR

Med lime, koriander, chilimajonnés och glasnudelsallad

SALLATA TAGLIATA

Ryggbiff, rucola, bakade cocktailtomater, grana padano, pinjenétter,
vitlokscreme och rostad potatis

VEGETARISK SALLATA TAGLIATA

Tempeh, rucola, bakade cocktailtomater, grana padano, pinjenotter,
vitlokscreme och rostad potatis

VECKANS ARLA

Smorstekt formfranska med kycklingrora, tomatsallad, Arlas Unika ostar och
potatischips

FISKGRYTA

Graddig fiskgryta med tomat, morot, fankal, crudité och dillolja
BRASSERIETS KOTTBULLAR

Kottbullar pa fars frén EU - med griaddsas, rarorda lingon, pressgurka och
potatispuré

TOAST SKAGEN | HALV 135:- | HEL 165:-

Handskalade rékor p& smorstekt levain med citron, dill och cruditésallad
DAGENS SOPPA

110 kr
110 kr

150 kr
‘ 150 ki
125 kr

165 kr

155 kr

165 kr

125 kr

165 kr

155 kr

165 kr

99 kr

sabis.se/brasserie-sabis-solna

Meny utskriven frdn www.gastrogate.com
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Onsdag 21 oktober CHILI CON CARNE 145 kr
Pé svenskt hogrev med tomatsalsa, graddfil, ris och nacho
CHILI SIN CARNE 145 kr
P& oumph med tomatsalsa, graddfil, ris och nacho
SALLATA TAGLIATA 150 kr

Torsdag 22 oktoberPANNBIFF

Brasserie Sabis

Ryggbiff, rucola, bakade cocktailtomater, grana padano, pinjenotter,
vitlokscreme och rostad potatis

VEGETARISK SALLATA TAGLIATA 150 kr B
Tempeh, rucola, bakade cocktailtomater, grana padang@pinjenotter,

vitlokscreme och rostad potatt

VECKANS ARLA 125 kr
nika ostar och
165 klk
155 kr
graddsas, rarorda lingon, pressgurka och
165 kr
HandsSkalade rikor pa smorstekt levain med citron, dill och cruditésallad
DAGENS SOPPA 99 kr
14
Pannbiff pa svensk n6tfars med gronpepparsas, pressgur rostade
rotfrukter
POTATISBULLAR 14
Potatisbullar med champinjoner, rarérda lingon, ekologisk hostért och brynt
Smor
SALLATA TAGLIATA 150 kr

Ryggbiff, rucola, bakade cocktailtomater, grana padano, pinjenétter,

vitlokscreme och rostad potatis

VEGETARISK SALLATA TAGLIATA 150 kr
Tempeh, rucola, bakade cocktailtomater, grana padano, pinjenotter,

vitlokscreme och rostad potatis

VECKANS ARLA 125 kr
Smorstekt formfranska med kycklingrora, tomatsallad, Arlas Unika ostar och

potatischips

FISKGRYTA 165 kr
Griddig fiskgryta med tomat, morot, fainkél, crudité och dillolja

BRASSERIETS KOTTBULLAR 155 kr
Kottbullar pa fars fran EU - med griaddsas, rarorda lingon, pressgurka och

potatispuré

TOAST SKAGEN | HALV 135:- | HEL 165:- 165 kr
Handskalade rikor pa smorstekt levain med citron, dill och cruditésallad

DAGENS SOPPA 99 kr

sabis.se/brasserie-sabis-solna

Rittarvagen 3, 16968 Solna Tel: 08-444 1150 Meny utskriven frdn www.gastrogate.com
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Fredag 23 oktober STEKT PLUMA 145 kr

Brasserie Sabis

Pa svenskt kott med jordnotssés, ris och picklad rattika

BAO BUNS 145 kr
Vegetariska bao buns med sesamstekt tofu, chilimajonnis, picklad rattika,

ingefarsgurka och koriander

STEAK MINUTE 170 kr
Med bearnaisesds, tomat-och rodlokssallad, rodvinssky och pommes frites

SALLATA TAGLIATA 150 kr
Ryggbiff, rucola, bakade cocktailtomater, grana padan@@pinjend

vitlokscréme och rostad pot
150 kr

155 kr
graddsas, rarorda lingon, pressgurka och
165 kr
HandsSkalade rikor pa smorstekt levain med citron, dill och cruditésallad
DAGENS SOPPA 99 kr

sabis.se/brasserie-sabis-solna

Rittarvagen 3, 16968 Solna Tel: 08-444 1150 Meny utskriven frdn www.gastrogate.com
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