
 

Vecka 39   

Serveras vardagar 11:30 - 17:00

 

 Välj två rätter från menyn för 129 kr. Naanbröd +10 kr. Serveras 11.30 - 14.30.

Måndag 21
september

1. Chicken Tikka (medium)
Marinerad kycklingfilé tillagad i lerugn
1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Beef Jalfrezi Balti (stark)
Biffgryta med lök, tomat, paprika, chili och baltipaste
3. Chicken Tikka Masala (mild)
Kycklinggryta med grädde, mandel, kokos, creme fraiche, masalasås och russin
4. Okra Bhajee (medium)
Okra tillagad med lök, tomat och paprika
5. Chana Sag (medium)
Spenat och linser med vitlök och färska kryddor

Tisdag 22
september

1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Lamm Rogan Josh (stark)
Lammgryta med lök, paprika, tomat, ingefära och curry
3. Chicken Butter Masala (medium)
Kycklinggryta med tomat, garam masala, muskot och grädde
4. Aloo Motor (medium)
Potatis och gröna ärtor med indisk curry
5. Dal Mango (medium/syrlig)
Linser tillagade med lök, tomat och syrlig mango

Onsdag 23
september

1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Beef Bhuna (medium)
Biffgryta med lök, tomat, paprika och curry
3. Chicken Vindaloo (stark)
Kycklinggryta med stark currysås och potatis
4. Bangla Babu (medium)
Pumpa, aubergin och papaya i gryta med lök, paprika och färska kryddor
5. Dal Garlic (medium)
Linser tillagade med lök, vitlök och färska kryddor
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Torsdag 24
september

1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Lamm Phaal Curry (stark)
Stark lammgryta med färska kryddor och indisk curry
3. Chicken Moglai Masala (medium)
Kycklinggryta med yoghurt, lök, grädde och masalakryddor
4. Aloo Pathia (medium)
Potatis i gryta med kokos och söt och syrlig currysås
5. Dal Bhuna (medium)
Indiska röda linser med stekt lök, vitlök och curry

Fredag 25
september

1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Beef Balti (stark)
Biffgryta med tomat, paprika, lök och baltipaste
3. Chicken Rezala (medium)
Kycklinggryta med tomat, yoghurt, lök och färska kryddor
4. Shim Bhajee (medium)
Haricot vertes-bönor med lök, tomat, paprika och curry
5. Tarka Dal (medium)
Röda linser med stekt lök, vitlök och curry

Gäller hela vecka
39

DAGENS SPECIAL (måndag-fredag 1130-1430)
Balti Chicken (mellanstark)
Gryta med kycklingfilé, lök, tomat, paprika och baltipaste

Chicken Tikka Sizlar (medium)
Marinerad kycklingfilé, grillad i tandooriugn. Serveras med stekt lök, paprika och
sås.

Garlic Chicken Tikka Sizlar (medium)
Vitlöksmarinerad kycklingfilé, grillad i tandooriugn. Serveras med stekt lök,
paprika och sås.  149 kr
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