
 

Vecka 33   

Serveras vardagar 11:30 - 17:00

 

 Välj två rätter från menyn för 129 kr. Naanbröd +10 kr. Serveras 11.30 - 14.30.

Måndag 10 augusti1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Beef Chana Ghost (stark)
Biffgryta med indiska kikärtor, lök och paprika
3. Chicken Aloo Curry (medium)
Kycklinggryta med potatis, lök, tomat och curry
4. Zucchini Bhajee (medium)
Zucchini med lök, paprika, färska kryddor och curry
5. Mango Dal (medium/syrlig)
Linsgryta med syrlig mangosmak

Tisdag 11 augusti 1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Lamm Ceylon (stark)
Lammgryta med stark currysås och kokos
3. Chicken Sobzi (medium)
Kycklinggryta med blandade grönsaker och curry
4. Fish Masala (medium)
Pangasius i gryta med lök, tomat, paprika, curry och färska kryddor
5. Tarka Dal (medium)
Linser tillagade med smör, vitlök och curry

Onsdag 12 augusti 1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Beef Lasuni Balti (medium)
Biffgryta med lök, paprika, tomat, vitlök och curry
3. Chicken Madras (stark)
Kycklinggryta med stark currysås och citron
4. Mushroom Karai (medium)
Färska champinjoner tillagade med lök, paprika, tomat och curry
5. Dal Makhani (medium)
Linser tillagade med lök, vitlök och färska kryddor
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Torsdag 13
augusti

1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Lamm Achar (stark)
Lammgryta med lök, tomat och pickles
3. Chicken Goa Style (medium)
Kycklinggryta med lök, paprika, tomat, ananas, mango, kokos och curry
4. Bombay Aloo (medium)
Potatis i gryta med lök, tomat, paprika och färska kryddor
5. Dal Tomato (medium)
Linser tillagade med lök, tomat och färska kryddor

Fredag 14 augusti 1. Chicken Tikka (medium) Marinerad grillad kycklingfilé
2. Beef Sagwala (medium)
Biffgryta med spenat, lök och färska kryddor
3. Chicken Sambal (stark)
Kycklinggryta med sambalkryddor och curry
4. Butternut Bhuna (medium)
Butternut-pumpa med lök, paprika och curry
5. Chana Masala (medium)
Kikärtor tillagade med masalapaste, lök, paprika och färska kryddor

Gäller hela vecka
33

DAGENS SPECIAL (måndag-fredag 1130-1430)
Balti Chicken (mellanstark)
Gryta med kycklingfilé, lök, tomat, paprika och baltipaste

Chicken Tikka Sizlar (medium)
Marinerad kycklingfilé, grillad i tandooriugn. Serveras med stekt lök, paprika och
sås.

Garlic Chicken Tikka Sizlar (medium)
Vitlöksmarinerad kycklingfilé, grillad i tandooriugn. Serveras med stekt lök,
paprika och sås.  149 kr
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