MASALA

Vecka 48

Mandag 25 1. CHICKEN VINDALOO
november Kycklingfilé med tomat, Lok, paprika, youghurt i vindalokryddad sas. 120 kr

2. LAMB PALAK
Lammkoétt med bladspenat, parika, Lok, ndtter tomat i baltisas. 125 kr

3. BIFF KORMA
Biff i en gryta som tillagas med gradde, russin och cashewndtsas. 120 kr

4. CHICKEN TIKKA BUTTER MASALA
Grillad kycklingfiléer med gradde, nétter, tomat i en youghurtsas. 125 kr

5. MIX VEGETABLE THALI (a,b,och ¢)

a) PALAK PONIR: Bladspenat med hemlagad ost, Lok, notter i
curry och tomat sas

b) DAL MAKHAN!I: Blandade linser med tomat och koriander
tillagad i indiska kryddor.

c) ALOO GOBI: Gronsaksgryta med broccoli, potatis,
squash, chili och koriander i currysas. 125 kr

6. MIX THALI (Dagens chicken, lamm och biff ) 125 kr

7. LAX TIKKA SIZLAR
Tandoorimarinerad Laxfile grillad. 125 kr

8. TANDOORI CHICKEN SIZLAR
Tandoorimarinerade grillade kycklingklubbor 125 kr

9. GARLIC CHICKEN TIKKA SIZLAR
Tandoorimarinerad och vitlék, grillad kycklingfile 125 kr

10. CHICKEN TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad grillad kycklingfilé 125 kr

11. MIX CHICKEN SIZLAR

Chicken tikka, Garlic chicken, chili chicken 125 kr

12. KABAB SIZLAR: Chicken/Lamm (mellan stark)
Kycklingfarsrullar/Lammfarsrullar 125 kr

13. NARIKEL CHINGRI
Tigerrakor med Ok, vitlok, ingefara, koriander och kokosmjélksas 140 kr

14. RAKOR PALAK
Sma rakor med bladspenat i tomat, notter och currysas 125 kr

Plain Nan 15 kr
Vitlok Nan 20 kr

Indian Masala Restaurant
Forsta lAnggatan 4, 41303 Géteborg Tel: 031-141180 Meny utskriven fran www.gastrogate.com



Vecka 48

Tisdag 26
november

Onsdag 27
november

Indian Masala Restaurant

1 CHICKEN TIKKA BALTI

Grillad kycklingfilé med Lok, paprika, tomat, ndtter och koriander i
baltisas. 120 kr

2. LAMB MADRAS

Lamm madras kryddor med Ok, paprika, tomat och currysas. 125 kr
3. BIFF KARAI

Biffgryta med paprika Lok, tomat notter i tre olika saser. 120 kr

4. MANGO CHICKEN TIKKA BUTTER MASALA

Grillad kycklingfiléer med farska mangobitar, smér, gradde, notter, i
tomat och yoghurtsas 125 kr

5. MIX VEGETABLE THALI (a,b,och ¢)

a) PALAK PONIR: Bladspenat med hemlagad ost, ok, nétter i curry och tomatsas
b) MOOG DAL: Mungbdnor med Lok, vitlok, tomat, chili och farsk koriander.
c) MIX BHAZI: Blandade gronsaker med Lok, tomat och farsk koriander. 125 kr
6. MIX THALI (Dagens chicken, lamm och biff) 125 kr

7. LAX TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad Laxfilé grillad. 125 kr

8. TANDOORI CHICKEN SIZLAR

Tandoorimarinerade grillade kycklingklubbor 125 kr

9. GARLIC CHICKEN TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad och vitlok, grillad kycklingfilé 125 kr

10. CHICKEN TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad grillad kycklingfile 125 kr

11. MIX CHICKEN SIZLAR

Chicken tikka, Garlic chicken, chili chicken 125 kr

12. KABAB SIZLAR: Chicken/Lamm (mellan stark)
Kycklingfarsrullar/Lammfarsrullar 125 kr

13. JHINGA HARA MASALA

Tigerrakor tillagade med farsk mynta, koriander, gron chili basilika i

en sas av tomat och kokos. 134 kr

14. RAKOR PALAK

Sma rakor med bladspenat i tomat, notter och currysas 125 kr

Plain Nan 15 kr

Vitlok Nan 20 kr

1. CHICKEN CURRY
Kycklingfile i gryta Lok, paprika, tomat i currysas. 120 kr
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MASALA

Vecka 48

Torsdag 28

Indian Masala Restaurant

2. ACHER GOSHT LAMB
Lammkoétt tillagat med chilipickels och értkryddor. 125 kr

3. BIFF DANSAK
Biffgryta med linser tomat ingefara nétter i baltisas. 120 kr

4. CHICKEN TIKKA BUTTER MASALA
Grillade kycklingfiléer med gradde, notter,
i tomat och yoghurtsas 125 kr

5. MIX VEGETABLE THALI (a,b.och ¢)

a) PALAK PONIR: Bladspenat med hemlagad ost,lOk,notter i
curry och tomat sas

b) CHANA DAL: Kikartor med tomat, L&k, vitldk, ingefara, koriander och garam
masala

c) VEGETABEL CURRY: Blandade gréonsaker med tomat, koriander i currysas 125
kr

6. MIX THALI (Dagens chicken, lamm och biff) 125 kr

7. LAX TIKKA SIZLAR
Tandoorimarinerad Laxfilé grillad. 125 kr

8. TANDOORI CHICKEN SIZLAR
Tandoorimarinerade grillade kycklingklubbor 125 kr

9. GARLIC CHICKEN TIKKA SIZLAR
Tandoorimarinerad och vitlék, grillad kycklingfilé 125 kr

10. CHICKEN TIKKA SIZLAR
Tandoorimarinerad grillad kycklingfilé 125 kr

11. MIX CHICKEN SIZLAR
Chicken tikka, Garlic chicken, chili chicken 125 kr

12. KABAB SIZLAR: Chicken/Lamm (mellan stark)
Kycklingfarsrullar/Lammfarsrullar 125 kr

13. NARIKEL CHINGRI
Tigerrakor med Ok, vitlok, ingefara, koriander och kokosmjolksas. 140 kr

14. RAKOR PALAK
Sma rakor med bladspenat i tomat, notter och currysas 125 kr

Plain Nan 15 kr
Vitlok Nan 20 kr

1. CHICKEN JALFREZI
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MASALA

Vecka 48

november

Indian Masala Restaurant

En het gryta med kyckling, lok paprika, paprika, tomat, notter,
koriander och grén chili i baltisas het 120 kr

2. LAMB PATHIA

Lammkoétt tillagat i speciella 6rtkryddor med stekt Lok, paprika,
tomat, som serveras med en stark sétsur sas. 125 kr

3. BIFF SAMBAL
Biff gryta med Lok, paprika, och tomat i sambalkryddor. 120 kr

4MANGO CHICKEN TIKKA BUTTER MASALA
Grillad kycklingfiléer med farska mangobitar, smér, gradde, notter, i
tomat och yoghurtsas 125 kr

5. MIX VEGETABLE THALI (a,b,och ¢)
a) PALAK PONIR: Bladspenat med hemlagad ost, ok, nétter i curry och tomatsas

b) MOOG DAL: Mungbdnar med Lok, vitlok, tomat, chili och farsk
koriander.

c) MIX BHAZI: Blandade gréonsaker med Lok, tomat och farsk koriander 125 kr
6. MIX THALI (Dagens chicken, lamm och biff) 125 kr

7. LAX TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad Laxfilé grillad. 125 kr

8. TANDOORI CHICKEN SIZLAR

Tandoorimarinerade grillade kycklingklubbor 125 kr

9. GARLIC CHICKEN TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad och vitlék, grillad kycklingfilé 125 kr
10. CHICKEN TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad grillad kycklingfilé 125 kr

11. MIX CHICKEN SIZLAR

Chicken tikka, Garlic chicken, chili chicken 125 kr

12. KABAB SIZLAR: Chicken/Lamm (mellan stark)
Kycklingfarsrullar/Lammfarsrullar 125 kr

13. JHINGA HARA MASALA
Tigerrakor tillagade med farsk mynta, koriander, gron chili basilika i
en sas av tomat och kokos. 140 kr

14. RAKOR PALAK
Sma rakor med bladspenat i tomat, notter och currysas 125 kr

Plain Nan 15 kr
Vitlok Nan 20 kr
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MASALA

Vecka 48

Fredag 29
november

Indian Masala Restaurant

1. GARLIC CHICKEN TIKKA BALTI

Grillad vitlékskycklingfilé med nétter i baltisas 120 kr

2. LAMB KASMIRI

En het gryta med lamm, Lok, paprika, tomat, yoghurt och kasmirisas 125 kr
3. BIFF KARACHI

Biff med stekt L6k, tomat, lime och paprika i baltisas. 120 kr

4. CHICKEN TIKKA BUTTER MASALA

Grillad kycklingfileer med gradde ,nétter, tomat i en youghurtsas. 125 kr
5. VEGETABLE THALI (a,b och ¢)

a) PALAK PONIR: Bladspenat med hemlagad ost, Lok, nétter i curry- och
tomatsas

b) DAL MAKHANI: Blandade linser med tomat och koriander tillagad i indiska
kryddor

c) VEGETABLE NIRAMISH: Gréonsaksgryta med broccoli, potatis, squash, chili och
koriander i currysas 125 kr

6. MIX THALI (Dagens chicken, lamm och biff ) 125 kr

7. LAX TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad Laxfilé grillad. 125 kr

8. TANDOORI CHICKEN SIZLAR

Tandoorimarinerade grillade kycklingklubbor 125 kr

9. GARLIC CHICKEN TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad och vitlok, grillad kycklingfilé 125 kr

10. CHICKEN TIKKA SIZLAR

Tandoorimarinerad grillad kycklingfile 125 kr

11. MIX CHICKEN SIZLAR

Chicken tikka, Garlic chicken, chili chicken 125 kr

12. KABAB SIZLAR: Chicken/Lamm (mellan stark)
Kycklingfarsrullar/Lammfarsrullar 125 kr

13. NARIKEL CHINGRI

Tigerrakor med Ok, vitlok, ingefara, koriander och kokosmjélkssas 140 kr
14. RAKOR PALAK

Sma rakor med bladspenat i tomat, notter och currysas 125 kr

Plain Nan 15 kr

Vitlok Nan 20 kr
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