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Valkommen till Restaurang Kungliga

Mandag 19 Kryddig gulaschgryta toppad med graddfil serveras med ris. 170 kr

oktober Ost och spenatpanerad fiskfilé med tomatsas samt vaxbonor och gréna artor
serveras med potatismos. 170 kr
VEGETARISK: Frasiga marinerade kronartskockor med soltorkad tomatcreme
fraiche serveras med gronkal, réd linsragu och parlcouscous. 170 kr
SALLAD: Tonfisk och regnbagsfilé med agg. syltad ingefara, sjograssallad,
tangkaviar och mixsallad toppad med lime och risvinagerdressing 170 kr

Tisdag 20 oktober SALLAD: Tonfisk och regnbagsfilé med agg. syltad ingefara, sjograssallad,
tangkaviar och mixsallad toppad med lime och risvinagerdressing 170 kr
Stekt flask med raggmunkar alt. loksas med kokt potatis serveras med rarérda
lingon. 170 kr
FISK: Pocherad sejfileé med dill, stenbitsrom och salladsloksmorsas samt
sockerartor serveras med kokt riven potatis. 170 kr
VEGETARISK: Ugnsrostade betor toppad med honung, smulad fetaost,
endivsallad och rostade nétter pa badd av krispig sallad. 170 kr

Onsdag 21 oktoberSALLAD: Tonfisk och regnbagsfilé med agg, syltad ingefara, sjograssallad,
tangkaviar och mixsallad toppad med lime och risvinagerdressing 170 kr
Viltfarsbiff med kantarellgraddsas, rarérda lingon och smérgasgurka samt
broccoli serveras med stekt kulpotatis. 170 kr
Sotad lattrimmad kapkummelfilé med graddstuvad savoykal serveras med
saffranskokt gnocchi. 170 kr
VEGETARISK: Frasiga gruyéreost och persiljefyllda potatisbullar med rostad
vitlok och paprikasas serveras med padrons 170 kr

Torsdag 22 SALLAD: Tonfisk och regnbagsfilé med agg. syltad ingefara, sjograssallad,
oktober tangkaviar och mixsallad toppad med lime och risvinagerdressing 170 kr
Ugnsbakad sesamkryddad laxfilé toppad med chili och sojaglaze samt pak choi
och salladskal serveras med jasminris 170 kr
Kryddmarinerad kycklingklubbfilé med café de parissas rostade gronsaker
serveras med klyftpotatis. 170 kr
VEGETARISK: Ricotta och spenatfylld tortellini med tryffelsmaksatt svampsas
och broccoli toppad med smulad grana padanoflakes. 170 kr
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Fredag 23 oktober SALLAD: Tonfisk och regnbagsfilé med agg. syltad ingefara, sjograssallad,
tangkaviar och mixsallad toppad med lime och risvinagerdressing 170 kr

Helstekt svartpepparrubbad flaskfile med cognac och dijonsenapskysas samt
haricots verts serveras med rastekt potatis. 170 kr

Skaldjursgryta med blackfisk, musslor och vannameirakor samt moroétter, fankal,
vitlok och paprika serveras med saffransris. 170 kr

VEGETARISK: Ricotta och spenatfylld tortellini med tryffelsmaksatt svampsas
och broccoli toppad med smulad grana padanoflakes. 170 kr

Lunchen ar 6ppen mellan 11.00-14.00
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