\/eC ka 31 Lunch 100 kr

Mandag 28 juli

Tisdag 29 juli

Onsdag 30 juli

Laxmi Eskilstuna

InkL: ris, salladsbuffé, soppa, papadam, mangochutny, pickle, kaka, Dryck, Lattol,
kaffe eller te. Vi har vegetariska och veganska ratter. Vi har aven takeaway!

Dagens Mix Thali
Valj 2 ratter mellan 1 till 6 115 kr

Dagens Mix Thali Valj 3 ratter mellan 1 till 6 110 kr

Dagens Mix Thali Valj 3 ratter mellan 1 till 6 125 kr

1. Chicken Balti kycklingfilé med paprika, ok i baltisas. (medelstark) 110 kr
2. Biff Vindaloo biffgryta med vindalo kryddor. (stark) 110 kr

3. Lamm Sambal Lammkaétt tillagat i sambal kryddor. (medelstark) 110 kr
4. Rakor karai Smarakor med paprika, Lok i karaisas. (medelstark) 110 kr

5. Alo Gobi Potatis med blomkal currysas. (medelstark) 110 kr

6. Dal Bhuna Gula linser med L&k, tomat i currysas. (medelstark) 110 kr

Dagens Mix Thali Valj 2 ratter mellan 1 till 6 115 kr

Dagens Mix Thali Valj 3 ratter mellan 1 till 6 125 kr

1. Kyckling Sambal kycklingfile tillagad med sambal kryddor. (medelstark) 110 kr
2. Biff Curry biffgryta med currymasala. (stark) 110 kr

3. Lamm Karai lammkétt med farsk paprika, ok i karaisas. (medelstark) 110 kr

4. Rakor jalfrezi smarakor med paprika, Lok och tomat.(medelstark) 110 kr

5.Dal Makhoni olika typer linser med Lok farsk ingefara och tomat. 110 kr

6. Sagg Alo blandade spanat med potatis och farsk ingefara.(medelstark) 110 kr

Dagens Mix
Valj 2 ratter mellan 1 till 6 115 kr

Dagens Mix Thali
Valj 3 ratter mellan 1 till 6 125 kr

1. Kyckling Shahi kycklingfilé tillagad med Shahimasala. (medelstark) 110 kr
2.Biff Madras biffgryta med madraskrydda. (medelstark) 110 kr

3.Lamm Razala lammkdtt med cashewnottsas. (medelstark) 110 kr

4.Rakor Sambal Smarakor med sambalkryddor.(medelstark) 110 kr

5.Chana Dhal gula linbser farsk ingefara och tomat. (medelstark) 110 kr
6.Sagg Bahji Bladspenat med farsk ingefara och tomat. (medelstark) 110 kr
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\/eC ka 31 Lunch 100 kr

Torsdag 31 juli Dagens Mix
Valj 2 ratter mellan 1 till 6 115 kr

Dagens Mix Thali
Valj 3 ratter mellan 1 till 6 125 kr

1.Kyckling Vindaloo kyckling tillagad med vindaloosas. (stark) 110 kr

2.Biff korma biffgryta med cashewnottersas. (mild) 110 kr

3.Lamm Madras lammkott med madras kryddor. (medelstark) 110 kr

4.Rakor kashmiri Masala smarakor med farsk tomot och Lok .(medelstark) 110 kr
5.Mugg dhal gula linser med farsk ingefara och tomat. (medelstark) 110 kr
6.Mix Sobji Masala blandade gronsaker i masalasas.(medelstark) 110 kr

Fredag 1 augusti Dagens Mix
Valj 2 ratter mellan 1 till 6 115 kr

Dagens Mix Thali
Valj 3 ratter mellan 1 till 6 125 kr

1.kyckling Basanti strimlat kycklingfile tillagad med senap frén yoghurt och
tomatsas. (stark) 110 kr

2. Biff Dansak biffgryta med linser och tomat. (medelstark) 110 kr

3.Lamm Madras lammkott med madraskrydda. (medelstark) 110 kr

4.Rakor Karai smarakor med paprika,lok karaisas.(medelstark) 110 kr

5.Dal makoni blandade linser med farsk ingefara och tomat. 110 kr

6.Achari sobji blandade gronsaker med Lok och limesmak(medelstark) 110 kr

Laxmi Eskilstuna
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Vecka 31

Lunch 100 kr

Galler hela vecka 7. Chicken tikka Butter Masala

31

Laxmi Eskilstuna

grillad kyckingfilé med cashewnéttsas. 120 kr

8.Lamm butter masala
lammkott med cashewnottsas. 120 kr

90.Paneer butter masala
hemlagad ost med cashewnottsas 120 kr

10.Mango tikka butter masala
grillad kycklingfilé med cashewnottsas 120 kr

11.Palak Paneer
hemlagad ost med spenat cashewndttsas 120 kr

12.Tandoori chicken sizlar
tandoori marinerad kycklinglar. 120 kr

13.Chicken Tikka sizlar
tandoori marinerad kycklingfilé. 120 kr

14.Garlic Chicken Sizlar
vitlbksmarinerad kycklingfilé. 120 kr

15.Mix Chicken Sizlar
blandning av 12 till 14 120 kr

vitloks nann 20 kr
Paswari nann 45 kr
Sada nann 15 kr

Vi ger dig mojlighet att smaka och njuta av maten, se och forsta kulturen.

Valkommen!
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