no|en &on

\/eC ka 24 Lunch 105 kr

Serveras vardagar 11:00 - 14:30

Valj 2 av 6 ratter 105 kr

Mandag 10 juni 1. Chicken korma
(Mild gryta - russin och cashewndt sas) 95 kr
2. Lamm malai kari
(Mellanstark lamm gryta med vitlok, ingefara, koriander och
cashewnotter sas) 95 kr
3. Biff vindaloo
(Mycke tstark gryta) 95 kr
4. Rakor madras
(Mellanstark gryta- sydindiska kryddor) 95 kr
5. Sagg alu
(Mellanstark, spenat med potatis) 95 kr
6. Dhal
(Mellanstark, linser) 95 kr

Tisdag 11 juni 1. Chicken shag
(Stark, bladspenat med kyckling) 95 kr
2. Lamm korma
(Mild gryta - russin och cashewndétsas) 95 kr
3. Biff kashmiri
(Mellanstark gryta- nordindisk kryddor) 95 kr
4. Zucchini Rakor
(Mellanstark, gryta med zucchini) 95 kr
5. Palak bhajee
(Mellanstark, bladspenat med farsk tomat, ingefara och currysas) 95 kr
6. Dhal makhani
(Mellanstark, blandade linser med ingefara och farsk tomat) 95 kr

Nojon Moni Indisk
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\/eC ka 24 Lunch 105 kr

Serveras vardagar 11:00 - 14:30

Onsdag 12 juni

Torsdag 13 juni

Fredag 14 juni

Nojon Moni Indisk

1. Naga Chicken

(Stark gryta med farsk tomat, spiskummin och Havana Chili) 95 kr
2. Lamm sambal masala

(Mellanstark gryta - tomat, yoghurt och citron) 95 kr

3. Biff bhunna

(Mellanstark, gryta - lagad med halv stekt l6k) 95 kr

4. Malaikari chingri

(Mellanstark rakgryta - kokos och yoghurt) 95 kr

5. Mix vegetarisk curry

(Mild, blandade olika farsk gronsaker) 95 kr

6. Alu Glubi
(Mellanstark, blomkal och potatis) 95 kr

1. Chicken karai

(Mellanstark gryta - farsk paprika, lok, tomat & lime) 95 kr
2. Lamm vindaloo

(Mycketstark gryta) 95 kr

3. Biff madras
(Mellanstark gryta - sydindiska kryddor) 95 kr

4. Rakor sambal masala
(Mellanstark gryta - tomat, yoghurt och citron) 95 kr

5. Achari Sabjee
(Mellanstark, blandade grénsaker Pickles) 95 kr

6. Tarka dhal
(Mellanstark, olika typer av linser - lime smak.) 95 kr

Mix tali: (ta tre matratter fran dagens meny mellan 1 till 6 )

1. Chicken basanti

(Stark gryta - senapsfrd och yoghurt sas) 95 kr

2. Lamm zucchini karai

(Mellanstark - farsk paprika, Ok, zucchini, tomat och lime) 95 kr
3. Biff sambal masala

(Mellanstark gryta - tomat, yoghurt och citron) 95 kr

4. Rakor madras

(Mellanstark gryta- sydindiska kryddor) 95 kr

5. Veg korma

(Mild,blandade gronsaker i russin och cashewndtsas) 95 kr
6. Chana dhal

(Mellanstark, linser med tomatsas och currysas) 95 kr
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VeC ka 24 Lunch 105 kr

Serveras vardagar 11:00 - 14:30

Galler hela vecka 7. CHICKEN TIKKA BUTTER MASALA

24

Nojon Moni Indisk

(Grillad kyckling file med tomat sas, mild.mellan,stark) 110 kr

8. LAMM BUTTER MASALA

(Yogurt med tomat och cashewndt sas mild,mellan, stark) 115 kr
9.METHI GOST

(Lamm gryta med paprika, yogurt och methi mellan eller stark) 115 kr
10. PALAK PANIR

(Blad stek spenat med farskost och cashewndt sas mild,mellan,stark) 115 kr
11. MANGO CHICHEKN TIKKA BUTTER MASALA

(Grillad kyckling file med farsk mango.,tomat och cashewnét sas
mild,mellan,stark) 115 kr

12. PANIR BUTTER MASALA

(Farskost med cashewndt sas och tomatsas mild, mellan, stark) 110 kr
13. Fisk tikka butter Masala

(grillad laxfile med tomat sas. mild/mellan/stark) 120 kr

14. CHICKEN TIKKA SIZZLAR

(Grillad kycklingfile med farska gronsaker) 120 kr

15 TANDOORI CHICKEN SIZZLAR

( Kycklingklubba med farska gronsaker) 110 kr

16.HARIYALI CHICKEN SIZZLAR (Mellan stark)

(Grillad kycklingfileé marinerad med mynta,gron chili och spenat.
Serveras med farska gronsaker) 110 kr

17. SHISH KEBAB SIZZLAR

(Lammfarsrullar med farska gronsaker och sar) 110 kr

18. MIXED CHICKEN SIZZLAR

(Blandas med fyra olika kyckling sizzlar) 120 kr

19. GARLIC CHICKEN SIZZLAR

(Vitldksmarinerad kycklingfilé) 115 kr

20. SALMON MANGO GRILL

(Mangomarinerad laxfile med steka gronsaker och farsk mango) 120 kr
21. VEG SIZZLAR

( Gronsaker rullader med farska stekta gronsaker ) 110 kr
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