Vecka 42

Salladsbuffé, brod, vatten, ekologiskt kaffe och kaka
ingar.

LUNCHBUFFE 149 kr

Mandag 13 oktober
Panengcurry med champinjoner, bonor och kokosmjolk
Pocherad lubbfilé med kapris, rodbetor och brynt smor
Kryddstekt larfilé av kyckling med dragon- & apelsinsas
dagen soppa
Smakaka till kaffet

Tisdag 14 oktober
Morot- & selleribiffar med gron artpuré och rostad potatis
Ugnsbakad kolja med graddkokt purjolok och citronmarinerad gronkal
Pulled pork med rokig cole slaw, tortillas, picklad r6dlok och klyftpotatis
Dagens soppa
Smékaka till kaffet

Onsdag 15 oktober
Vegomoussaka pa fars av svenska baljvaxter, potatis och aubergine
Pocherad sejfilé med rokt lax och graddkokt spenat
Lammfarsbiff fylld med white cheese samt rosmarinsky och tzatziki
Dagens soppa
sma kaka till kaffet

Torsdag 16 oktober
Adelostgratinerad blomkal och broccoli
Pestobakad langa med semitorkad tomat och avorioris
Thaidoftande rod biffcurry med limeblad och kokosmjolk
Ekologisk artsoppa med eller utan flask
Pannkaka med Hagas jordgubbssylt och barsylt samt vispgradde

Fredag 17 oktober
Laxpudding med skirat smor och grona artor
Veganburgare med pommes frites, tryffelmajo och flera andra smaskiga tillbehor
Hogrevsburgare med pommes frites, tryffelmajo och flera andra smaskiga tillbehor
Dagens soppa
Fredagsdessert

Sott
Varje dag bjuder vi pa kaka till kaffet. Torsdagar har vi pannkakor och fredagar dessert.
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100% svensk kyckling och fliisk
Kycklingen och flasket vi serverar kommer alltid fran svenska gardar.

Vi serverar god mat fran grunden.
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